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1) Descrizione del prodotto. 

 

Pane tostato con pomodoro e origano (Bruschelle). 
Prodotto destinato al consumo da parte della popolazione generale con l'eccezione di 
consumatori sensibili al glutine e quelli suscettibili di soffrire di allergie a causa della presenza 
di tracce di allergeni elencati nella tabella (14.10 informazioni allergeni). 
 
2) Uso previsto. 
 

Consumo diretto 
 

3) Marca Commerciale.  
 

La commercializzazione di questo prodotto è disponibile sia con il marchio della società di 
produzione e sotto marchio privato. 
 
4) Formato. 
  

Confezioni da 30.-gr confezionati in plastica per uso alimentare. 
 
5) Composizione qualitativa e quantitativa. 
  

Come definito nella formula nel processo di produzione 
 
 

6) Informazione nutrizionale. 
 

  

Dichiarazione 
Nutrizionale 

Per 100 g di prodotto 

Energia 1987 kJ / 473 kcal 
Grasi 21,5 g 
  di cui saturi 2 g 
Carboidrati 58 g 
  di cui zuccheri 5,9 g 
Fibra alimentare 4,2 g 
Proteine 9,8 g 
Sale 1,7 g 
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7) Condizioni di conservazione. 
  

Conservare in un luogo fresco ed asciutto. Non esporre alla luce solare. 
 
8) Come utilizzare. Avvisi da un uso improprio. 
 
Per apprezzare il prodotto al meglio, consumare entro 5 giorni dopo l’apertura. 
 
9) Data di scadenza. 

 

Questo prodotto deve essere consumato preferibilmente entro nove mesi dalla data di 
produzione. 
 
10) Lotto. 
  

Il lotto viene identificato dalla data di fabbricazione inclusa l’ora di confezionamento e la data di 
consumo preferente. 
 
LOTTO:   anno (due cifre)    giorno giuliano    X linea di confezionamento     ora di 
confezionamento 
 
Esempio:   17001 X 00:00:00 
     
   SCAD:   gg-mm-aa (giorno – mese – anno) 
 
 

11) Caratteristiche qualitative 
 
CARATTERISTICHE 
MICROBIOLOGICHE 

UNITÀ STANDARD TOLLERANZA DEFINIZIONE OPERATIVA 

Mesofili aerobi Ufc/g ≤  100000 ≤ 100000 Conteggio della semina (nella 
massa) 

Muffe e lieviti Ufc/g ≤ 500 ≤ 500 Conteggio della semina (nella 
massa) 

E. Coli Ufc/g ≤ 10 ≤ 10 Rilevazione e conteggio su supporti 
solidi 

Salmonella Ufc/25 g Assenza /25g Assenza /25g Metodo di presenza-assenza. 
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Staphylococcus 
coagulase + 

Ufc/g ≤ 10 ≤ 10 Conteggio della semina (nella 
massa) 

Listeria Monocytogenes Ufc/g Assenza /25g Assenza /25g Isolation in ambiente selettivo e di 
rilevamento con API 

Aflatossina B1 ppb ≤ 2 ppb ≤ 2 ppb HPLC/PDA 
Aflatossine 
B1+B2+G1+G2 

ppb  
≤  4 ppb 

 
≤ 4 ppb 

HPLC/PDA 

DON (Deoxinivalenol) ppb ≤ 500 ≤ 500 ELISA 
Zearalenone ppb ≤ 50 ≤ 50 ELISA 
CARATTERISTICHE 
FISICHE 

UNITÀ STANDARD TOLLERANZA DEFINIZIONE OPERATIVA 

Peso netto g 30           + 6.-gr Controllo del peso effettivo 
Umidità % 3 < 5.00 AOAC, M 14003 1980 
Aw  < 0,6 < 0,6  
Acrilamide ppb ≤  350 ≤  350 HPLC 
Cadmio ppm ≤ 0.2 ≤ 0.2 HPLC 
Piombo ppm ≤ 0.2 ≤ 0.2 HPLC 
Melamina ppm ≤ 2.5 ≤ 2.5 HPLC 
CARATTERISTICHE DI 
SICUREZZA 

UNITÀ STANDARD TOLLERANZA DEFINIZIONE OPERATIVA 

Oggetti metallici Detector Assenza 2.5mm Fe, 2.5mm 
No Fe y 2.5mm 

inox. 

Rivelatore di metallo 

Altri oggetti Visivo Assenza Assenza Ispezione visuale 
Insetti Visivo Assenza Assenza Ispezione visuale 
CARATTERISTICHE 
ORGANOLETTICHE 

UNITÀ STANDARD TOLLERANZA DEFINIZIONE OPERATIVA 

Tostatura eccessiva Visivo Caratteristico 
colore dorato 

Troppo bruciato e 
crudo 

Ispezione visuale  
Degustazione 

Presenza di origano Visivo Presenza Assenza Ispezione visuale  
 Gr/pan 0,04  +0.04 Bilancia 
Presenza di pomodoro Visivo Presenza Assenza Ispezione visuale - Degustazione 
 Gr/pan 0.8   0.2 Bilancia 
CARATTERISTICHE 
SENSORIALI 

UNITÀ STANDARD TOLLERANZA DEFINIZIONE OPERATIVA 

Dimensioni di pezzi Metro Altezza: 18 mm - 
Larghezza: 34 
mm 

 
+/- 3 mm 

Calibro 

Forma dei pezzi Visivo Rotondo e ovale Pezzi distorti Ispezione visuale 
Sapore rancido Sensoriale Assenza Assenza Degustazione 
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Sapore amaro Sensoriale Assenza Assenza Degustazione 
Pezzi rotti Visivo <2/3 pezzo <2/3 pezzo Ispezione visuale 

CARATTERISTICHE 
PRESENTAZIONE 

UNITÀ STANDARD TOLLERANZA DEFINIZIONE OPERATIVA 

Qualità di stampa Visivo Modello di bobina caratteri distorti Ispezione visuale  
Sigillatura Visivo Ben sigillato Assenza di pori Immersione 
Lotto e data Visivo Leggibile Lettura corretta Ispezione visuale 

   
 

12) Imballaggio. 
  

Questa unità di vendita di 30.- gr è confezionata in plastica adatta ad uso alimentare. Questa 
unità di vendita potrebbe essere confezionata in cartone ondulato. 

 
13) Legislazione applicabile (UE).  
 
“Vedere la valutazione dei legali Caratteristiche di Comex Bakery, s.l.u.”. 
 
14) Informazioni complete sull'etichettatura. 
 
      

14.1 Nome del prodotto: 
   

Pane tostato con pomodoro e origano. 
 
14.2 Ingredienti: 
                      
Farina di frumento, olio di semi di girasole ad alto contenuto oleico (29%), pomodoro 
disidratato in polvere (8%) lievito, sale, origano (0,4%), zucchero e agente di trattamento 
della farina: acido ascorbico. 
 
14.3 Condizioni di conservazione: 
  

Conservare in un luogo fresco ed asciutto. 
Non esporre alla luce solare. 
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14.4 Società di produzione: 
                      

COMEX BAKERY, S.L.U. 
Polígono Industrial el Pla II, calle 6 Nº 1 
46270 Villanueva de Castellón  (Valencia) España 
Tel. +34 96 2558120  
RGSEAA: 20.046312/V 
 
14.5 Data di scadenza (in buone condizioni di stoccaggio): 
 
Da consumarsi preferibilmente entro:        EXP: gg-mm-aa 
 
14.6 Peso netto: 

                  

30.-gr 
 
14.7 Informazione nutrizionale: 
 

Dichiarazione 
Nutrizionale 

Per 100 g di prodotto 

Energia 1981 kJ / 473 kcal 
Grasi 21,5 g 
  di cui saturi 2 g 
Carboidrati 58 g 
  di cui zuccheri 5,9 g 
Fibra alimentare 4,2 g 
Proteine 9,8 g 
Sale 1,7 g 

 
 
14.8 codice a barre (AECOC): 
 
8436551191263 
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14.9 Metodo di trasporto: 
 

Per garantire la vita utile del prodotto, deve essere trasportato in condizioni di temperatura 
ambiente (15°C -  28°C) e condizioni di umidità relativa non superiori all' 80%. 

Qualsiasi variazione delle condizioni indicate può compromettere la vita utile del prodotto. 

14.10 Dichiarazione degli allergeni: 
 

Può contenere tracce di arachidi, soia, latte e sesamo. 
 
 

ALLERGEN CONTENT SOURCE 
Cereali con glutine(*) SI Farina di 

frumento  
Crostacei e derivati NO  
Uova e derivati NO  
Pesce e derivati NO  
Arachidi e derivati NO Tracce 
Soia e derivati NO Tracce 
Latte e derivati (incluso il lattosio) NO Tracce 
Frutti secchi (**) NO  
Semi di sesamo e derivati NO Tracce 
Sedano e derivati NO  
Senape e derivati NO  
Anidride solforosa e solfiti in concentrazione superiore 10 
mg/kg o 10 mg/L espresso come SO2 

NO  

Lupins and lupine-based products NO  
Molluschi e prodotti a base di molluschi, NO  
Senape e prodotti derivati NO  

* Grano, segale, farro, orzo, spelta, kamut o le sue variante ibride e prodotti derivati 
** Mandorle, nocciole, noci, anacardi, pecan, castagne di Parah, pistacchi, noci di macadamia, noci di Australia, e 
prodotti derivati. 
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15) Distribuzione.  
 
La responsabilità della distribuzione è la responsabilità del cliente. 
 
16) Immagine dell'unità di vendita. 
 
 

 


