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FORMAGGI

SCHEDA TECNICA

"CACIOVECCHIO"

Codice Articolo: 108 -
Prodotto Formaggio pecorino "CACIOVECCHIO"
Zona di produzione Sardegna -stabilimento di produzione CE IT 2092
Ingredienti LATTE di ovino pastorizzato, caglio, sale, fermenti lattici,
conservante:E1105 (lisozima da UOVO).
Trattamento superficiale: Conservante E235, E202, olio di semi di girasole.
Descrizione Crosta marrone scuro, liscia. Pasta gialla tenue e compatta.
Sapore aromatico piccante.
Caratteristiche Forma cilindrica, diametro 22 cm., scalzo 10/12/ cm.
peso: 3,50 Kg;
Salatura in salamoia
Stagionatura 120 gg-240gg
Temperatura di Conservazione infrigoda4°Ca+12°C.
T.M.C. termine minimo di conservazione 360gg
Dichiarazione assenza OGM Non risultano ingredienti contenenti o derivati da OGM
Dichiarazione provenienza del latte Paese: Italia; Regione: Sardegna; Zona: Sulcis-Iglesiente
Paese mungitura: Italia
Paese trasformazione: Italia
IMBALLAGGIO
Imballo: ct 60x40x13 (cm) n.4 forme |Tipo pallet : Europallet N° strati/pallet : 10
N° imballi per strato: 4 Tot. Imballi x pallet : 40  |N°forme a pallet: 160
CARATTERISTICHE CHIMICHE MEDIE [VATORT NUTRIZIONALT MEDT PER 100g
Parametri g/100g
Energia: 1/82,8 Kj 425,9 kcal
Sostanza secca: 69,2 Grassi totali: 345¢g
Umidita: 30,8 di cui
Grasso: 34,9 Acidi grassi saturi 26,8¢g
Grasso su sostanza secca: 50,43 Carboidrati 0,2¢g
Cloruri: 2,2 di cul zucchero 0,18 g
Acqua nella materi non grassa: 48,18 Froteine £/,08
ddle Z,28
ALLERGENI ( DIRETTIVA 2003/89/CE)
Latte di pecora 64-71%
Lattosio 0%

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE MEDIE

Ienore di germi patogeni

Tipo di germe Valori
Listeria Monocytogenes Assenza in 25 g n=5 c=0
Salmonellassp Assenza in 25gn=5¢=0

lenore di Germi testimoni di carenza igienica

Tipo di germe Valori (ufc/g)
staffilococco aureo m™*=1000M*=10000 n=5 c=2
Escherichia coll m™= T000M™=T0000 n=5 c=Z
Allergeni Allergeni da
Ingredienti contaminzaione crociata

S| NO Uova e prodotti a base di uova

S| NO LATTE e prodotti a base di latte (compreso il lattosio)
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