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COD PRODOTTO 1CP

PRODOTTO Crema di Pecorino di Manciano

MARCHIO Crema di Pecorino di Manciano – CSM

CATEGORIA

PEZZATURA

INGREDIENTI 55%

43%

2%

DESCRIZIONE

TIPOLOGIA

PROFUMO

SAPORE

CONFEZIONE

DIMENSIONI CONFEZIONE Diametro 100 mm - Altezza 35 mm

CONSERVAZIONE

125 gr - Ciotole in PP capsula alluminio + coperchio salvaroma

Temperatura controllata max 4°C

Italian Food & Cheese S.r.l.

125 gr

Pecorino Stagionato decrostato

Sali di fusione (citrato di sodio) (E331)

Prodotto dalla fusione di Pecorino stagionato del Caseificio Sociale 

Manciano con aggiunta di sali di fusione (citrato di sodio) 

Formaggio Spalmabile

Delicato

Delicato con spiccato gusto di Pecorino

Acqua

 SCHEDA TECNICA  Crema di Pecorino di Manciano

Formaggi e Latticini

CONSERVAZIONE

SCADENZA

STABILIM. DI PRODUZ.

CERTIFICAZIONI

QUANTITA PER COLLO

CARTONI PER PALETTE

DIMENSIONI CARTONE mm 215 x 215 x 215

TEMPI DI CONSEGNA

CODICE EAN PEZZO

CODICE EAN CARTONE

SALMONELLA SPP: Ass. in 25g

LISTERIA MONOCYTOGENES Ass. in 25g

(125 gr x 24 pezzi)

15 x 8 piani   120 cartoni totali da 125 gr

STAPHILOCOCCUS AUREUS <10 ufc/g

Bollo IT G463D CE

HACCP-Manuale aziendale di Autocontrollo dell'Igiene

Con mezzi propri o corrieri idonei al trasporto di alimenti a 

temperature controllate

Temperatura controllata max 4°C

180 gg dalla data di produzione

GRASSI 15,5 g

MUFFE E LIEVITI <10 ufc/g

COLIFORMI <10 ufc/g

MODALITA DI TRASPORTO

ANALISI MICROBIOLOGICHE

219 kcal / 909 kj

0 g

8006346000300

18006346000307

7 gg lavorativi dall'ordine

VALORE ENERGETICO

ACIDI GRASSI SATURI 10,4 g

CLOSTRIDI Neg in 1g.

SALE 680 mg

VALORI NUTRIZIONALI MEDI 

PER 100g

PROTEINE 14,3 g

CARBOIDRATI 0,79 g

di cui ZUCCHERI

Immagine Prodotto

SALE 680 mg


