
Certaldo 04/01/2016 

Oggetto:, Reg. 178/2002 , Reg. CE 852/2004 e

Con la presente siamo a dichiarare che la nostra azienda con

preparazioni di carne, operante con il numero di riconoscimento comunitario CE IT 1623 L, ottempera ai requisiti richiesti 

dalla normativa specifica in oggetto ed in particolare ha attivato un si

applicazione di un piano di campionamento annuale microbiologico su materie prime, prodotti finiti ed ambienti eseguito da 

laboratorio esterno accreditato ACCREDIA .

Dichiariamo inoltre di possedere certificazioni di sistema ai sensi della normativa UNI EN ISO 9001:2008 e certificazioni di 

prodotto ai sensi dello standard IFS e BRC; di essere inseriti nelle liste di abilitazione export verso Hong Kong, Brasile e 

Canada. 

Siamo inoltre ad attestare che: 

i nostri prodotti  non contengono né allergeni né organismi geneticamente modificati e sono destinati anche a persone 

intolleranti al glutine, in quanto da analisi di laboratorio effettuate, la quantità rientra nei limiti del Reg. CE

comma 4; 

abbiamo implementato la politica per la gestione dei corpi estranei ( metal detector all’insacco e controllo vetri e plastiche 

dure); 

Tutti gli imballi primari utilizzati sono idonei al contatto con gli alimenti come richiesto dalla normativa vigente;

essendo certificati IFS 6, implementiamo la Food Defenc

dall’esterno che dall’interno, volto a minacciare la sicurezza alimentare( ad es: sabotaggi, ingressi indesiderati), attivand

idonnee misure per gestire l’impatto di tali rischi sul prodotto.

Il responsabile della qualità e autocontrollo è la Dott.ssa Grazia Gelli, telefono 0571 656505, Fax 0571 652289, mail 

grazia@gellisalumi.com , che è responsabile anche del richiamo dei prodotti.

Il contatto a disposizione dei nostri clienti per qualsiasi necessità ( amministrativa, commerciale etc..) è 

info@gellisalumi.com. 

Rimaniamo a disposizione per qualsiasi ulteriore chiarimento.

Cordiali saluti 
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E-mail  info@gellisalumi.com 
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Organismo controllo: AZIENDA USL Centro Toscana

, Reg. CE 852/2004 e Reg. CE 853/2004 

iarare che la nostra azienda con attività di produzione di salumi insaccati, salati, cotti e 

preparazioni di carne, operante con il numero di riconoscimento comunitario CE IT 1623 L, ottempera ai requisiti richiesti 

dalla normativa specifica in oggetto ed in particolare ha attivato un sistema di autocontrollo secondo il metodo HACCP, con 

applicazione di un piano di campionamento annuale microbiologico su materie prime, prodotti finiti ed ambienti eseguito da 

laboratorio esterno accreditato ACCREDIA . 

ficazioni di sistema ai sensi della normativa UNI EN ISO 9001:2008 e certificazioni di 

sensi dello standard IFS e BRC; di essere inseriti nelle liste di abilitazione export verso Hong Kong, Brasile e 

non contengono né allergeni né organismi geneticamente modificati e sono destinati anche a persone 

intolleranti al glutine, in quanto da analisi di laboratorio effettuate, la quantità rientra nei limiti del Reg. CE

biamo implementato la politica per la gestione dei corpi estranei ( metal detector all’insacco e controllo vetri e plastiche 

Tutti gli imballi primari utilizzati sono idonei al contatto con gli alimenti come richiesto dalla normativa vigente;

6, implementiamo la Food Defence a difesa del sito e del prodotto da ogni genere di attacco, sia 

dall’esterno che dall’interno, volto a minacciare la sicurezza alimentare( ad es: sabotaggi, ingressi indesiderati), attivand

ure per gestire l’impatto di tali rischi sul prodotto. 

Il responsabile della qualità e autocontrollo è la Dott.ssa Grazia Gelli, telefono 0571 656505, Fax 0571 652289, mail 

grazia@gellisalumi.com , che è responsabile anche del richiamo dei prodotti. 

tatto a disposizione dei nostri clienti per qualsiasi necessità ( amministrativa, commerciale etc..) è 

Rimaniamo a disposizione per qualsiasi ulteriore chiarimento. 

                                                              Dott.ssa  Grazia Gelli 

                                                                                                                                                                                                                                                          

Tel. 0571 665372   Fax 0571 652289          P. I.V.A  00469940480 

ollo: AZIENDA USL Centro Toscana 

attività di produzione di salumi insaccati, salati, cotti e 

preparazioni di carne, operante con il numero di riconoscimento comunitario CE IT 1623 L, ottempera ai requisiti richiesti 

stema di autocontrollo secondo il metodo HACCP, con 

applicazione di un piano di campionamento annuale microbiologico su materie prime, prodotti finiti ed ambienti eseguito da 

ficazioni di sistema ai sensi della normativa UNI EN ISO 9001:2008 e certificazioni di 

sensi dello standard IFS e BRC; di essere inseriti nelle liste di abilitazione export verso Hong Kong, Brasile e 

non contengono né allergeni né organismi geneticamente modificati e sono destinati anche a persone 

intolleranti al glutine, in quanto da analisi di laboratorio effettuate, la quantità rientra nei limiti del Reg. CE 41/2009 art. 3 

biamo implementato la politica per la gestione dei corpi estranei ( metal detector all’insacco e controllo vetri e plastiche 

Tutti gli imballi primari utilizzati sono idonei al contatto con gli alimenti come richiesto dalla normativa vigente; 

e a difesa del sito e del prodotto da ogni genere di attacco, sia 

dall’esterno che dall’interno, volto a minacciare la sicurezza alimentare( ad es: sabotaggi, ingressi indesiderati), attivando le 

Il responsabile della qualità e autocontrollo è la Dott.ssa Grazia Gelli, telefono 0571 656505, Fax 0571 652289, mail 

tatto a disposizione dei nostri clienti per qualsiasi necessità ( amministrativa, commerciale etc..) è 


