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SALAMELLA PICCANTE

Carne di suino nazionale, sale, destrosio, saccarosio,
spezie, aromi naturali,estratti vegetali, antiossidante

Ingredienti E300¢ Acido LAscorbico)y E301 ( Sodio L. Ascorbato) correttore di
acidita E331( citrati di Sodio ),conservanti: E250,E252.
Conservanti E250 ( sodio Nitrito ) E252 ( Potassio Nitrato )
Breve descr. del|Salamella di suino nazicnale a grana fine
prodotto
Peso Medio Gr. 600 cd
La carne dopo la porzionatura manuale, viene lavorata al
Processo . .. ) : . .
. tritacarne, addizionata di aromi, lavorata nellimpastatrice,
produttivo

quindi insaccata

Stagionatura

20 gg dalla produzione

Conservazione

Cella di stagionatura

Shelf Life 90 gg dalla data di stagionatura
Utilizzo Consigliato per negozi specializzati, ristoranti, enoteche.
stabllimento —\p0) | 0 GEE: T 8- 35211
produzione
Salmonella assente 25/g
Coliformi totali <100 UFC/g
iﬁi’:g;: Escherichia coli <10 UFC/g
di riferimento Clostridi solf Ridut <10 UFC/g
Stafilococchi aurei <1.000 UFC/g

Listeriam . assente 25/g




VALORI NUTRIZIONALI

MEDI PER 100 G DI PRODOTTO =

VALORE ENERGETICO 227 KCAL
943 KIJ
GRASSI 18 G
DI CU!I SATURI 6,2G
CARBOIDRATI 0,8 G
DI CUI ZUCCHERI 0,6 G
PROTEINE 16 G

SALE 1,3G




