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SALAMINO ETRUSCO

Carne di suino nazionale,sale,aromi naturali,spezie,

Ingredienti sac_carqsio, destrosio,aglio {contiene naturalmente anidrid§ solfc?ro.sa‘)
antiossidante E301(scdic L. Ascorbico) correttore di Acidita
E331 ( Citrati di sodio),conservanti: E250, E252.

Conservanti E250 (sodio Nitrito ) E252 ( Potassio Nitrato )

Allergeni anidride solforosa

Breve descr. del

Salame di puro suino nazionale a grana media

prodotio
Peso Medio Gr 300
La carne dopo sgrossatura, viene addizionata di
Processo : . : N
. ingredienti, lavorata al tritacarne, quindi insaccata e
produttivo

softoposta ad asciugatura e stagionatura

Asciugatura

8 gg in cella di asciugatura

Stagionatura

20 gg in cella di stagionatura

Conservazicne

Cella di stagionatura

Microbiologiche

Shelf Life 120 gg dalla data di confezionamento
. Affettato, consigliato per negozi specializzati, ristoranti,

Utilizzo :
enoteche, supermercati

Stabilimento BOLLO CEE: IT 9- 3521/L

produzione
Carica batterica mesofila fotale 100.000 UFC/g
Coliformi totali 1.000 UFC/g

- Escherichia col assente UFC/g
Caratteristiche

Clostridi solf. Ridut assente UFC/g

Stafilococchi aurei 100 UFC/g
Listeria m assente  25/g
Salmoneila assente 25/g




VALORI NUTRIZIONALI

MEDI PER 100 G DI PRODOTTO =

VALORE ENERGETICO 227 KCAL
943 Kl
GRASSI 18 G
DI CUI SATURI 6,2 G
CARBOIDRATI 0,8G
DI CUl ZUCCHERI 0,6 G
PROTEINE 16 G

SALE 1,3G




