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 Caratteristica Descrizione 

 
Nome del prodotto 

 
 

                            MIX VERDURE COTTE 

                        Materie prime Fagiolini verdi, carote baby, mais (in proporzioni variabili) 

Provenienza Belgio 

Presentazione 
Prodotto sfuso cotto confezionato in vaschetta di 

polipropilene alimentare sottovuoto 

 
Caratteristiche organolettiche del prodotto 

 

 
Colore: Verde, giallo, arancione 

Consistenza: Carnosa 
Odore: Gradevole 

Sapore: Tipico del prodotto fresco 

Caratteristiche chimico fisiche pH 8.24     

Etichetta Nutrizionale  
riferita a 100 grammi 

Energia 56,3 kcal – 235,7kJ, grassi 0,82 g di cui grassi 
saturi  0,13  g,  carboidrati 12,2 g di cui zuccheri  3,39 g,  

proteine 1,96 g, sale 0,27  g,  fibra 2,97 g 

Additivi / Allergeni 
                                   NON PRESENTI 
 

Aromi / Spezie 
                                             
                                           Sale 
 

 
Modalità di consumo 

 

 
Può essere consumato tal quale o riscaldato 

 
Modalità di trasporto e conservazione 

 
 

 
Trasportato con automezzi idonei e refrigerati, nel rispetto 

delle normative vigenti da 0° C a + 4 ° C 
Conservare a temperatura da 0°C + 4°C in confezione 

integra 
 

 
Shelf Life 

 
 

 
12 giorni dalla data di produzione 

 
Pezzatura 

 
 

                          Confezioni di peso 400 g 

 
Etichettatura e confezione 

 

 
Confezionato sottovuoto in vaschette termosaldate 

Etichettatura a norma di legge (REg.(UE)1169/2011) 

 
Destinazione d’uso 

 
 

Non esistono indicazioni per categorie a rischio 
Vendita al dettaglio, ingrosso, ristorazione 

Limiti  microbiologici 
 
 

 
CMT < 1.000.000ufc/1g, Escherichia coli: assente/1 g 
Coliformi totali < 1.000 ufc/1g, Salmonella spp: 
assente/25 g, Lysteria monocitogenes: assente/25 g, 
staffilococco coag+: assente 

 

Limiti contaminanti 
 

Reg(CE)396/2005, Reg(CE)149/2008 
 


