
Prosciuttificio Montevecchio
Via della Libertà, 67
40060 Loc. Savigno Valsamoggia (BO) - ITALY
Phone +39 051 6708245
Fax +39 051 6708866
info@prosciuttificiomontevecchio.it
www.pmontevecchio.com

 PRODOTTO
• Codice articolo vendita a cartoni:
 Fior di Fesa lavato al naturale: FFL
 Fior di Fesa lavato S.V. (busta nera): FF010
 Fior di Fesa lavato S.V. Cryovac: FF010CR
 Fior di Fesa lavato lievemente affumicato: FFAF - S.V. FFAF010
 Fior di Fesa lavato S.V. trancio 1/2: FF011
 Fior di Fesa lavato e scotennato S.V.: FF013
 Fior di Fesa lavato, scotennato e affumicato S.V.: FF013A
 Fior di Fesa lav. e scoten. S.V. trancio: 1/2 FF016 - 1/4 FF033
• Pezzatura 6,00 Kg intero - 2,50+ Kg trancio
• Temperatura Conservazione +2°c/+10°c 
• TMC: 360 gg naturale / 180 gg S.V. dal confezionamento
• Ingredienti: Carne di Suino, Sale, Aromi naturali,
 Conservanti (E250, E252)
 IMBALLO
• Imballo primario: cartone per naturale - cryovac per sottovuoto
• Pezzi x Cartone 2 intero - 4 tranci 1/2 
• Cod. Ean Cartone 980 3370617 010
• Dimensione cartone (bxhxp) 58x39x14,5 cm 
• Peso Imballo secondario (cartone) 720 g ± 5% 
 PALLET 
• Europallet (80x120 cm):
• cartoni per strato 4
• strati per pallet 6

I FIOR DI FESA LAVATO
europa

ENERGIA
GRASSI
DI CUI ACIDI GRASSI SATURI
CARBOIDRATI
DI CUI ZUCCHERI
PROTEINE
SALE

ENERGY
FAT
OF WHICH SATURATES
CARBOHYDRATE
OF WHICH SUGARS
PROTEIN
SALT

242,56 kcal / 1013,9 kJ
12,28 g

4,51 g
< 0,25 g
< 0,25 g
32,51 g

5,65 g

DICHIARAZIONE NATRUZIONALE - VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g 

 WASHED, SELECTED EUROPEAN TOPSIDE HAM
•  Retail pack item code:
 Washed Fior di Fesa ham, no VP: FFL 
 Washed Fior di Fesa ham, VP (black bag): FF010 
 Washed Fior di Fesa ham, VP (Cryovac): FF010CR 
 Washed & slightly smoked ham, no VP: FFAF, VP: FFAF010 
 ½ Washed Fior di Fesa ham, VP: FF011 
 Washed & skinned Fior di Fesa ham, VP: FF013 
 Washed, skinned & smoked Fior di Fesa ham, VP: FF013A 
 Portion washed & skinned Fio r di Fesa ham, VP, ½: FF016 ¼: FF033
•  Weight: 6.00+ Kg whole, 2.5/3.0+ Kg ½ portion
•  Conservation temperature +2°C/+10°C
•  Conservation time: From packing no VP 360 days, VP 180 days 
•  Ingredients: Pork, Salt, Natural flavourings,
 Preservatives (E250, E252)
 PACKAGING
•  Primary packaging: cardboard for no VP, Cryovac for VP
•  Pieces per box: 2 whole or 4 ½ portions
•  EAN box code: 980 3370617 010 
•  Box size (w x h x l) 58 x 39 x 14.5 cm 
•  Weight of secondary packaging (box) 720 g ± 5% 
 PALLET 
•  Europallet (80 x 120cm):
•  Boxes per pallet: 4
•  Layers per pallet: 6
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 PRODOTTO
• Codice articolo vendita a cartoni:
 Fior di Fesa Nazionale lavato al naturale: FFNL
 Fior di Fesa Nazionale lavato S.V.: FFN010
 Fior di Fesa Naz. lavato affumicato: FFNAF - S.V. FFNAF010
 Fior di Fesa Nazionale lavato S.V. trancio 1/2: FFN011
 Fior di Fesa Nazionale lavato e scotennato S.V.: FFN013
 Fior di Fesa Naz. lav. e scoten. S.V. trancio: 1/2 FFN016 -1/4 FFN033
• Pezzatura 7,00+ Kg intero - 3,50+ Kg trancio
• Temperatura Conservazione +2°c/+10°c 
• TMC: 360 gg naturale / 180 gg S.V. dal confezionamento
• Ingredienti: Carne di Suino nazionale, Sale, Aromi naturali,
 Conservanti (E250, E252)

 IMBALLO
• Imballo primario: cartone per naturale - cryovac per sottovuoto
• Pezzi x Cartone 2 intero - 4 tranci 1/2 
• Cod. Ean Cartone 980 3370617 010
• Dimensione cartone (bxhxp) 58x39x14,5 cm 
• Peso Imballo secondario (cartone) 720 g ± 5% 

 PALLET 
• Europallet (80x120 cm):
• cartoni per strato 4
• strati per pallet 6

nazionale
I FIOR DI FESA LAVATO

ENERGIA
GRASSI
DI CUI ACIDI GRASSI SATURI
CARBOIDRATI
DI CUI ZUCCHERI
PROTEINE
SALE

ENERGY
FAT
OF WHICH SATURATES
CARBOHYDRATE
OF WHICH SUGARS
PROTEIN
SALT

251,55 kcal / 1051,49 kJ
17,90 g

7,16 g
< 0,25 g
< 0,25 g
22,45 g

5,01 g

DICHIARAZIONE NATRUZIONALE - VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g 

 WASHED, SELECTED ITALIAN TOPSIDE HAM
• Retail pack item code:
 Washed Italian Fior di Fesa ham, no VP: FFNL 
 Washed Italian Fior di Fesa ham, VP: FFN010 
 Washed & smoked Italian Fior di F. ham, no VP: FFNAF, VP: FFNAF010 
 ½ Washed Italian Fior di Fesa ham, VP: FFN011 
 Washed & skinned Italian Fior di Fesa ham, VP: FFN013 
 Portion washed & skinned Italian Fior di F. ham, VP, ½: FFN016 ¼: FFN033
• Weight: 7.00+ Kg whole, 3.5+ Kg ½ portion
• Conservation temperature +2°C/+10°C
• Conservation time: From packing no VP 360 days, VP 180 days 
• Ingredients: Italian pork, Salt, Natural flavourings,
 Preservatives (E250, E252)

 PACKAGING
•  Primary packaging: cardboard for no VP, Cryovac for VP
•  Pieces per box: 2 whole or 4 ½ portions
•  EAN box code: 980 3370617 010 
•  Box size (w x h x l) 58 x 39 x 14.5 cm 
•  Weight of secondary packaging (box) 720 g ± 5% 

 PALLET 
•  Europallet (80 x 120cm):
•  Boxes per pallet: 4
•  Layers per pallet: 6
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insugnato e speziato

 PRODOTTO
• Codice articolo vendita a cartoni:
 Fior di Fesa insugnato: FFD - S.V.: FFD010
 Fior di Fesa insugnato al pepe nero: FFPN - S.V.: FFPN010
 Fior di Fesa insugnato al peperoncino: FFPP - S.V.: FFPP010
 Fior di Fesa insugnato al pepe rosa: FFPR - S.V.: FFPR010
• Pezzatura 6,00+ Kg 
• Temperatura Conservazione +2°c/+10°c 
• TMC: 360 gg
• Ingredienti: Carne di Suino, Sale, Aromi naturali,
 Conservanti (E250, E252)

 IMBALLO
• Imballo primario: cartone per naturale - cryovac per sottovuoto
• Pezzi x Cartone 2 
• Cod. Ean Cartone 980 3370617 010
• Dimensione cartone (bxhxp) 58x39x14,5 cm 
• Peso Imballo secondario (cartone) 720 g ± 5% 

 PALLET 
• Europallet (80x120 cm):
• cartoni per strato 4
• strati per pallet 6

I FIOR DI FESA EUROPA

ENERGIA
GRASSI
DI CUI ACIDI GRASSI SATURI
CARBOIDRATI
DI CUI ZUCCHERI
PROTEINE
SALE

ENERGY
FAT
OF WHICH SATURATES
CARBOHYDRATE
OF WHICH SUGARS
PROTEIN
SALT

242,56 kcal / 1013,9 kJ
12,28 g

4,51 g
< 0,25 g
< 0,25 g
32,51 g

5,65 g

DICHIARAZIONE NATRUZIONALE - VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g 

 SPICED & COATED SELECTED EUROPEAN TOPSIDE HAM
• Retail pack item code:
 Coated Fior di Fesa ham, no VP: FFD, VP: FFD010 
 Black pepper-coated Fior di Fesa ham, no VP: FFPN, VP: FFPN010 
 Chilli-coated Fior di Fesa ham, no VP: FFPP, VP: FFPP010 
 Pink pepper-coated Fior di Fesa ham, no VP: FFPR, VP: FFPR010 
•  Weight: 6.00+ Kg 
•  Conservation temperature +2°C/+10°C
•  Conservation time: 360 days 
•  Ingredients: Pork, Salt, Natural flavourings,
 Preservatives (E250, E252)

 PACKAGING
•  Primary packaging: cardboard for no VP, Cryovac for VP
•  Pieces per box: 2 
•  EAN box code: 980 3370617 010 
•  Box size (w x h x l) 58 x 39 x 14.5 cm 
•  Weight of secondary packaging (box) 720 g ± 5% 

 PALLET 
•  Europallet (80 x 120cm):
•  Boxes per pallet: 4
•  Layers per pallet: 6
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insugnato e speziato

 PRODOTTO
• Codice articolo vendita a cartoni:
 Fior di Fesa nazionale insugnato: FFND - S.V.: FFND010
 Fior di Fesa naz. ins. al pepe nero: FFNPN - S.V.: FFNPN010
 Fior di Fesa naz. ins. al peperoncino: FFNPP - S.V.: FFNPP010
 Fior di Fesa naz. ins. al pepe rosa: FFNPR - S.V.: FFNPR010
• Pezzatura 7,50+ Kg 
• Temperatura Conservazione +2°c/+10°c 
• TMC: 360 gg
• Ingredienti: Carne di Suino nazionale, Sale, Aromi naturali,
 Conservanti (E250, E252)

 IMBALLO
• Imballo primario: cartone per naturale - cryovac per sottovuoto
• Pezzi x Cartone 2 
• Cod. Ean Cartone 980 3370617 010
• Dimensione cartone (bxhxp) 58x39x14,5 cm 
• Peso Imballo secondario (cartone) 720 g ± 5% 

 PALLET 
• Europallet (80x120 cm):
• cartoni per strato 4
• strati per pallet 6

I FIOR DI FESA NAZIONALE

ENERGIA
GRASSI
DI CUI ACIDI GRASSI SATURI
CARBOIDRATI
DI CUI ZUCCHERI
PROTEINE
SALE

ENERGY
FAT
OF WHICH SATURATES
CARBOHYDRATE
OF WHICH SUGARS
PROTEIN
SALT

251,55 kcal / 1051,49 kJ
17,90 g

7,16 g
< 0,25 g
< 0,25 g
22,45 g

5,01 g

DICHIARAZIONE NATRUZIONALE - VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g 

 SPICED & COATED SELECTED ITALIAN TOPSIDE HAM
• Retail pack item code:
 Coated Fior di Fesa ham, no VP: FFND, VP: FFND010 
 Black pepper-coated Fior di Fesa ham, no VP: FFNPN, VP: FFNPN010 
 Chilli-coated Fior di Fesa ham, no VP: FFNPP, VP: FFNPP010 
 Pink pepper-coated Fior di Fesa ham, no VP: FFNPR, VP: FFNPR010 
•  Weight: 7.50+ Kg 
•  Conservation temperature +2°C/+10°C
•  Conservation time: 360 days 
•  Ingredients: Italian pork, Salt, Natural flavourings,
 Preservatives (E250, E252)

 PACKAGING
•  Primary packaging: cardboard for no VP, Cryovac for VP
•  Pieces per box: 2 
•  EAN box code: 980 3370617 010 
•  Box size (w x h x l) 58 x 39 x 14.5 cm 
•  Weight of secondary packaging (box) 720 g ± 5% 

 PALLET 
•  Europallet (80 x 120cm):
•  Boxes per pallet: 4
•  Layers per pallet: 6
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europa

 PRODOTTO
• Codice articolo vendita a cartoni:
 Fior di Fesa pulito fiore S.V.: FF012
 Fior di Fesa pulito fiore trancio 1/2 S.V.: FF015
• Pezzatura 5,50+ Kg intero - 2,80 Kg trancio
• Temperatura Conservazione +2°c/+10°c 
• TMC: 180 gg dal confezionamento
• Ingredienti: Carne di Suino, Sale, Aromi naturali,
 Conservanti (E250, E252)

 IMBALLO
• Imballo primario cryovac sottovuoto
• Pezzi x Cartone 2 intero - 4 tranci 1/2
• Cod. Ean Cartone 980 3370617 010
• Dimensione cartone (bxhxp) 58x39x14,5 cm 
• Peso Imballo secondario (cartone) 720 g ± 5% 

 PALLET 
• Europallet (80x120 cm):
• cartoni per strato 4
• strati per pallet 6

I FIOR DI FESA PULITO FIORE

ENERGIA
GRASSI
DI CUI ACIDI GRASSI SATURI
CARBOIDRATI
DI CUI ZUCCHERI
PROTEINE
SALE

ENERGY
FAT
OF WHICH SATURATES
CARBOHYDRATE
OF WHICH SUGARS
PROTEIN
SALT

242,56 kcal / 1013,9 kJ
12,28 g

4,51 g
< 0,25 g
< 0,25 g
32,51 g

5,65 g

DICHIARAZIONE NATRUZIONALE - VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g 

 EUROPEAN TOPSIDE HAM, COATING REMOVED
•  Retail pack item code:
 Pared Fior di Fesa ham, VP: FF012
 ½ Pared Fior di Fesa ham, VP: FF015 
•  Weight: 5.50+ Kg whole, 2.80+ Kg ½ portion
•  Conservation temperature +2°C/+10°C
•  Conservation time: 180 days from packing
•  Ingredients: Pork, Salt, Natural flavourings,
 Preservatives (E250, E252)

 PACKAGING
•  Primary packaging: Cryovac vacuum-packaging
•  Pieces per box: 2 whole or 4 ½ portions
•  EAN box code: 980 3370617 010 
•  Box size (w x h x l) 58 x 39 x 14.5 cm 
•  Weight of secondary packaging (box) 720 g ± 5% 

 PALLET 
•  Europallet (80 x 120cm):
•  Boxes per pallet: 4
•  Layers per pallet: 6



Prosciuttificio Montevecchio
Via della Libertà, 67
40060 Loc. Savigno Valsamoggia (BO) - ITALY
Phone +39 051 6708245
Fax +39 051 6708866
info@prosciuttificiomontevecchio.it
www.pmontevecchio.com

nazionale

 PRODOTTO
• Codice articolo vendita a cartoni:
 Fior di Fesa nazionale pulito fiore S.V.: FFN012
 Fior di Fesa nazionale pulito fiore trancio 1/2 S.V.: FFN015
• Pezzatura 7,00+ Kg intero - 3,50+ Kg trancio
• Temperatura Conservazione +2°c/+10°c 
• TMC: 180 gg dal confezionamento
• Ingredienti: Carne di Suino nazionale, Sale, Aromi naturali,
 Conservanti (E250, E252)

 IMBALLO
• Imballo primario cryovac ottovuoto
• Pezzi x Cartone 2 intero - 4 tranci 1/2
• Cod. Ean Cartone 980 3370617 010
• Dimensione cartone (bxhxp) 58x39x14,5 cm 
• Peso Imballo secondario (cartone) 720 g ± 5% 

 PALLET 
• Europallet (80x120 cm):
• cartoni per strato 4
• strati per pallet 6

I FIOR DI FESA PULITO FIORE

ENERGIA
GRASSI
DI CUI ACIDI GRASSI SATURI
CARBOIDRATI
DI CUI ZUCCHERI
PROTEINE
SALE

ENERGY
FAT
OF WHICH SATURATES
CARBOHYDRATE
OF WHICH SUGARS
PROTEIN
SALT

251,55 kcal / 1051,49 kJ
17,90 g

7,16 g
< 0,25 g
< 0,25 g
22,45 g

5,01 g

DICHIARAZIONE NATRUZIONALE - VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g 

 ITALIAN TOPSIDE HAM, COATING REMOVED
•  Retail pack item code:
 Pared Fior di Fesa ham, VP: FFN012
 ½ Pared Fior di Fesa ham, VP: FFN015 
•  Weight: 7.00+ Kg whole, 3.50+ Kg ½ portion
•  Conservation temperature +2°C/+10°C
•  Conservation time: 180 days from packing
•  Ingredients: italian pork, Salt, Natural flavourings,
 Preservatives (E250, E252)

 PACKAGING
•  Primary packaging: Cryovac vacuum-packaging
•  Pieces per box: 2 whole or 4 ½ portions
•  EAN box code: 980 3370617 010 
•  Box size (w x h x l) 58 x 39 x 14.5 cm 
•  Weight of secondary packaging (box) 720 g ± 5% 

 PALLET 
•  Europallet (80 x 120cm):
•  Boxes per pallet: 4
•  Layers per pallet: 6
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pulito fiore europa

 PRODOTTO
• Codice articolo vendita a cartoni:
 Fior di Fesa pulito fiore scotennato S.V.: FF014
 Fior di Fesa pulito fiore scotennato trancio 1/2 S.V.: FF017
• Pezzatura 5,50 Kg intero - 2,80 Kg trancio
• Temperatura Conservazione +2°c/+10°c 
• TMC: 180 gg dal confezionamento
• Ingredienti: Carne di Suino, Sale, Aromi naturali,
 Conservanti (E250, E252)

 IMBALLO
• Imballo primario cryovac sottovuoto
• Pezzi x Cartone 2 intero - 4 tranci 1/2
• Cod. Ean Cartone 980 3370617 010
• Dimensione cartone (bxhxp) 58x39x14,5 cm 
• Peso Imballo secondario (cartone) 720 g ± 5% 

 PALLET 
• Europallet (80x120 cm):
• cartoni per strato 4
• strati per pallet 6

I FIOR DI FESA SCOTENNATO

ENERGIA
GRASSI
DI CUI ACIDI GRASSI SATURI
CARBOIDRATI
DI CUI ZUCCHERI
PROTEINE
SALE

ENERGY
FAT
OF WHICH SATURATES
CARBOHYDRATE
OF WHICH SUGARS
PROTEIN
SALT

242,56 kcal / 1013,9 kJ
12,28 g

4,51 g
< 0,25 g
< 0,25 g
32,51 g

5,65 g

DICHIARAZIONE NATRUZIONALE - VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g 

 PARED & SKINNED EUROPEAN TOPSIDE HAM
•  Retail pack item code:
 Pared Fior di Fesa ham, VP: FF014
 ½ Pared Fior di Fesa ham, VP: FF017 
•  Weight: 5.50+ Kg whole, 2.80+ Kg ½ portion
•  Conservation temperature +2°C/+10°C
•  Conservation time: 180 days from packing
•  Ingredients: Pork, Salt, Natural flavourings,
 Preservatives (E250, E252)

 PACKAGING
•  Primary packaging: Cryovac vacuum-packaging
•  Pieces per box: 2 whole or 4 ½ portions
•  EAN box code: 980 3370617 010 
•  Box size (w x h x l) 58 x 39 x 14.5 cm 
•  Weight of secondary packaging (box) 720 g ± 5% 

 PALLET 
•  Europallet (80 x 120cm):
•  Boxes per pallet: 4
•  Layers per pallet: 6
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pulito fiore nazionale

 PRODOTTO
• Codice articolo vendita a cartoni:
 Fior di Fesa pulito fiore scotennato S.V.: FFN014
 Fior di Fesa pulito fiore scotennato trancio 1/2 S.V.: FFN017
• Pezzatura 6,00 Kg intero - 3,00 Kg trancio
• Temperatura Conservazione +2°c/+10°c 
• TMC: 180 gg dal confezionamento
• Ingredienti: Carne di Suino nazionale, Sale, Aromi naturali,
 Conservanti (E250, E252)

 IMBALLO
• Imballo primario cryovac sottovuoto
• Pezzi x Cartone 2 intero - 4 tranci 1/2
• Cod. Ean Cartone 980 3370617 010
• Dimensione cartone (bxhxp) 58x39x14,5 cm 
• Peso Imballo secondario (cartone) 720 g ± 5% 

 PALLET 
• Europallet (80x120 cm):
• cartoni per strato 4
• strati per pallet 6

I FIOR DI FESA SCOTENNATO

ENERGIA
GRASSI
DI CUI ACIDI GRASSI SATURI
CARBOIDRATI
DI CUI ZUCCHERI
PROTEINE
SALE

ENERGY
FAT
OF WHICH SATURATES
CARBOHYDRATE
OF WHICH SUGARS
PROTEIN
SALT

251,55 kcal / 1051,49 kJ
17,90 g

7,16 g
< 0,25 g
< 0,25 g
22,45 g

5,01 g

DICHIARAZIONE NATRUZIONALE - VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g 

 PARED & SKINNED ITALIAN TOPSIDE HAM
•  Retail pack item code:
 Pared Fior di Fesa ham, VP: FFN014
 ½ Pared Fior di Fesa ham, VP: FFN017 
•  Weight: 6.00+ Kg whole, 3.00+ Kg ½ portion
•  Conservation temperature +2°C/+10°C
•  Conservation time: 180 days from packing
•  Ingredients: italian pork, Salt, Natural flavourings,
 Preservatives (E250, E252)

 PACKAGING
•  Primary packaging: Cryovac vacuum-packaging
•  Pieces per box: 2 whole or 4 ½ portions
•  EAN box code: 980 3370617 010 
•  Box size (w x h x l) 58 x 39 x 14.5 cm 
•  Weight of secondary packaging (box) 720 g ± 5% 

 PALLET 
•  Europallet (80 x 120cm):
•  Boxes per pallet: 4
•  Layers per pallet: 6
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 PRODOTTO
• Codice articolo vendita a cartoni:
 Affettato Fior di Fesa vaschetta 500 g: AF001
 Affettato Fior di Fesa vaschetta 100 g: AF002
• Pezzatura 500 - 100 g 
• Temperatura Conservazione +2°c/+10°c 
• TMC: 180 gg dal confezionamento
• Ingredienti: Carne di Suino, Sale, Aromi naturali,
 Conservanti (E250, E252)
 IMBALLO
• Imballo primario vaschetta
• Pezzi x Cartone 4 vaschette 500 g - 10 vaschette 100 g
• Cod. Ean Cartone ?
• Dimensione cartone (bxhxp) 24x20x16 cm 
• Peso Imballo secondario (cartone) 125 g ± 5%

 PALLET 
• Europallet (80x120 cm):
• cartoni per strato 20
• strati per pallet 10

I AFFETTATO FIOR DI FESA

ENERGIA
GRASSI
DI CUI ACIDI GRASSI SATURI
CARBOIDRATI
DI CUI ZUCCHERI
PROTEINE
SALE

ENERGY
FAT
OF WHICH SATURATES
CARBOHYDRATE
OF WHICH SUGARS
PROTEIN
SALT

242,56 kcal / 1013,9 kJ
12,28 g

4,51 g
< 0,25 g
< 0,25 g
32,51 g

5,65 g

DICHIARAZIONE NATRUZIONALE - VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g 

 SLICED TOPSIDE HAM
•  Retail pack item code:
 Sliced Italian Fior di Fesa ham, 500g tray: AF001
 Sliced Italian Fior di Fesa ham, 100g tray: AF002
•  Weight: 500 g or 100 g 
•  Conservation temperature +2°C/+10°C
•  Conservation time: 180 days from packing
•  Ingredients: Pork, Salt, Natural flavourings,
 Preservatives (E250, E252)

 PACKAGING
•  Primary packaging: plastic tray 
•  Pieces per box: 4 500g trays or 10 100g trays
•  EAN box code: ?  
•  Box size (w x h x l) 24 x 20 x 16 cm 
•  Weight of secondary packaging (box) 125 g ± 5% 

 PALLET 
•  Europallet (80 x 120cm):
•  Boxes per pallet: 20
•  Layers per pallet: 10
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 PRODOTTO
• Codice articolo vendita a cartoni:
 Lardo di maiale salato intero S.V.: LAR010
 Lardo di maiale salato trancio 1/2 S.V.: LAR011
• Pezzatura 8,00+ Kg intero - 4,00+ Kg trancio 1/2 
• Temperatura Conservazione +2°c/+10°c 
• TMC: 180 gg dal confezionamento
• Ingredienti: Lardo, Sale, Aromi naturali.
 IMBALLO
• Imballo primario cryovac sottovuoto
• Pezzi x Cartone 2 intero - 4 tranci 1/2
• Cod. Ean Cartone 980 3370617 010
• Dimensione cartone (bxhxp) 58x39x14,5 cm 
• Peso Imballo secondario (cartone) 720 g ± 5% 

 PALLET 
• Europallet (80x120 cm):
• cartoni per strato 4
• strati per pallet 6

I LARDO DI MAIALE

ENERGIA
GRASSI
DI CUI ACIDI GRASSI SATURI
CARBOIDRATI
DI CUI ZUCCHERI
PROTEINE
SALE

ENERGY
FAT
OF WHICH SATURATES
CARBOHYDRATE
OF WHICH SUGARS
PROTEIN
SALT

780,38 kcal / 3261,99 kJ
85,10 g
34,14 g

< 0,25 g
< 0,25 g

3,37 g
3,36 g

DICHIARAZIONE NATRUZIONALE - VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g 

 PORK BACKFAT
•  Retail pack item code:
 Salted pork lardo, whole, VP: LAR010
 Salted pork lardo, ½ portion, VP: LAR011
•  Weight: 8.00+ Kg whole, 4.00+ Kg ½ portion
•  Conservation temperature +2°C/+10°C
•  Conservation time: 180 days from packing
•  Ingredients: Fatback, Salt, Natural flavourings.

 PACKAGING
•  Primary packaging: Cryovac vacuum-packaging
•  Pieces per box: 2 whole or 4 ½ portions
•  EAN box code: 980 3370617 010 
•  Box size (w x h x l) 58 x 39 x 14.5 cm 
•  Weight of secondary packaging (box) 720 g ± 5% 

 PALLET 
•  Europallet (80 x 120cm):
•  Boxes per pallet: 4
•  Layers per pallet: 6



Prosciuttificio Montevecchio
Via della Libertà, 67
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Phone +39 051 6708245
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insugnato e speziato

 PRODOTTO
• Codice articolo vendita a cartoni:
 Insugnato Kg 5+ SGDK5 / Kg 6+ SGDK6 / Kg 7+ SGDK7
 Sgambato insugnato S.V.: SGD010
 Sgambato insugnato trancio S.V.: 1/2 SGD011 - 1/4 SGD033 
 Pepe nero Kg 5+ SGPNK5 / Kg 6+ SGPNK6 / Kg 7+ SGPNK7
 Sgambato insugnato al pepe nero S.V.: SGPN010
 Sgamb. ins. al pepe nero trancio: 1/2 SGPN011 - 1/4 SGPN033
 Peperoncino Kg 5+ SGPPK5 / Kg 6+ SGPPK6 / Kg 7+ SGPK7
 Sgambato insugnato al peperoncino S.V.: SGPP010
 Sgamb. ins. al peperoncino trancio S.V.: 1/2 SGPP011 - 1/4 SGPP033
 Sgambato insugnato al pepe rosa Kg 7+ SGPRK7 

Sgambato insugnato al pepe rosa S.V.: SGPR010
 Sgamb. ins. al pepe rosa trancio S.V.:1/2 SGPR011 - 1/4 SGPR033
• Pezzatura 5,00 / 6,00 / 7,00+ Kg intero - 3,00 Kg trancio
• Temperatura Conservazione +2°c/+10°c 
• TMC: 360 gg naturale / 180 gg S.V. dal confezionamento
• Ingredienti: Carne di Suino, Sale, Aromi naturali,
 Conservanti (E250, E252)

 IMBALLO
• Imballo primario: cartone per naturale - cryovac per sottovuoto
• Pezzi x Cartone 2 intero - 4 tranci 1/2
• Cod. Ean Cartone 980 3370617 010
• Dimensione cartone (bxhxp) 58x39x14,5 cm 
• Peso Imballo secondario (cartone) 720 g ± 5% 

 PALLET 
• Europallet (80x120 cm):
• cartoni per strato 4
• strati per pallet 6

I SGAMBATO EUROPA

ENERGIA
GRASSI
DI CUI ACIDI GRASSI SATURI
CARBOIDRATI
DI CUI ZUCCHERI
PROTEINE
SALE

ENERGY
FAT
OF WHICH SATURATES
CARBOHYDRATE
OF WHICH SUGARS
PROTEIN
SALT

222,35 kcal / 929,42 kJ
12,91 g

5,19 g
< 0,25 g
< 0,25 g
26,29 g

6,33 g

DICHIARAZIONE NATRUZIONALE - VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g 

 COATED & SPICED HAM
•  Retail pack item code:
 Coated 5kg+ SGDK5, 6kg+  SGDK6, 7kg+  SGDK7
 Coated boned hock, VP:  SGD010
 Portion Coated boned hock, ½: SGD011, ¼: SGD033
 Black pepper-coated: 5kg+ SGPNK5, 6kg+ SGPNK6, 7kg+ SGPNK7
 Black pepper-coated boned hock, VP: SGPN010
 Portion Black pepper-coated boned hock, ½: SGPN011, ¼: SGPN033
 Chilli-coated: 5kg+ SGPPK5, 6kg+ SGPPK6, 7kg+ SGPPK7
 Chilli-coated boned hock, VP: SGPP010
 Portion Chilli-coated boned hock, ½: SGPP011, ¼: SGPP033
 Pink pepper-coated: 7kg+ SGPRK7
 Pink pepper-coated boned hock, VP: SGPR010
 Portion Pink pepper-coated boned hock, ½: SGPR011, ¼: SGPR033
•  Weight: 5.00/6.00/7.00+ Kg whole, 3.00+ Kg portion
•  Conservation temperature +2°C/+10°C
•  Conservation time: From packing 360 days no VP, 180 days VP
•  Ingredients: Pork, Salt, Natural flavourings, Preservatives (E250, E252)

 PACKAGING
•  Primary packaging: cardboard for no VP, Cryovac for VP
•  Pieces per box: 2 whole or 4 ½ portions
•  EAN box code: 980 3370617 010 
•  Box size (w x h x l) 58 x 39 x 14.5 cm 
•  Weight of secondary packaging (box) 720 g ± 5% 

 PALLET 
•  Europallet (80 x 120cm):
•  Boxes per pallet: 4
•  Layers per pallet: 6



Prosciuttificio Montevecchio
Via della Libertà, 67
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insugnato e speziato

 PRODOTTO
• Codice articolo vendita a cartoni:
 Sgambato nazionale Insugnato: SGND
 Sgambato nazionale insugnato S.V.: SGND010
 Sgambato naz. insugnato S.V.: 1/2 SGND011 -1/4 SGND033
 Sgambato nazionale insugnato al pepe nero SGNPN
 Sgambato nazionale insugnato al pepe nero S.V.: SGNPN010
 Sgamb. Naz. ins. al pepe nero S.V.: 1/2 SGNPN011 - 1/4 SGNPN033
 Sgambato naz. insugnato al peperoncino SGNPP
 Sgambato naz. insugnato al peperoncino S.V.: SGNPP010
 Sgamb. Naz. ins. al peperoncino S.V.: 1/2 SGNPP011 - 1/4 SGNPP033
 Sgambato nazionale insugnato al pepe rosa SGNPR
 Sgambato nazionale insugnato al pepe rosa S.V.: SGNPR010
 Sgamb. Naz. ins. al pepe rosa S.V.: 1/2 SGNPR011 - 1/4 SGNPR033
• Pezzatura 7,00+ Kg intero - 3,50 Kg trancio
• Temperatura Conservazione +2°c/+10°c 
• TMC: 360 gg naturale / 180 gg S.V. dal confezionamento
• Ingredienti: Carne di Suino nazionale, Sale, Aromi naturali,
 Conservanti (E250, E252)

 IMBALLO
• Imballo primario: cartone per naturale - cryovac per sottovuoto
• Pezzi x Cartone 2 intero - 4 tranci 1/2
• Cod. Ean Cartone 980 3370617 010
• Dimensione cartone (bxhxp) 58x39x14,5 cm 
• Peso Imballo secondario (cartone) 720 g ± 5% 

 PALLET 
• Europallet (80x120 cm):
• cartoni per strato 4
• strati per pallet 6

I SGAMBATO NAZIONALE

ENERGIA
GRASSI
DI CUI ACIDI GRASSI SATURI
CARBOIDRATI
DI CUI ZUCCHERI
PROTEINE
SALE

ENERGY
FAT
OF WHICH SATURATES
CARBOHYDRATE
OF WHICH SUGARS
PROTEIN
SALT

342,97 kcal / 1433,63 kJ
23,40 g

8,92 g
< 0,25 g
< 0,25 g
32,87 g

5,06 g

DICHIARAZIONE NATRUZIONALE - VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g 

 COATED & SPICED ITALIAN HAM
•  Retail pack item code:
 Coated boned hock: SGND
 Coated boned hock, VP: SGND010
 Portion Coated boned hock, ½: SGND011, ¼: SGND033
 Black pepper-coated boned hock: SGNPN
 Black pepper-coated boned hock, VP: SGNPN010
 Portion Black pepper-coated boned hock, ½: SGNPN011, ¼: SGNPN033
 Chilli-coated boned hock: SGNPP
 Chilli-coated boned hock, VP: SGNPP010
 Portion Chilli-coated boned hock, ½: SGNPP011, ¼: SGNPP033
 Pink pepper-coated boned hock: SGNPR
 Pink pepper-coated boned hock, VP: SGNPR010
 Portion Pink pepper-coated boned hock, ½: SGNPR011, ¼: SGNPR033
•  Weight: 7.00+ Kg whole, 3.50+ Kg ½ portion
•  Conservation temperature +2°C/+10°C
•  Conservation time: From packing 360 days no VP, 180 days VP
•  Ingredients: Italian pork, Salt, Natural flavourings,
 Preservatives (E250, E252)

 PACKAGING
•  Primary packaging: cardboard for no VP, Cryovac for VP
•  Pieces per box: 2 whole or 4 ½ portions
•  EAN box code: 980 3370617 010 
•  Box size (w x h x l) 58 x 39 x 14.5 cm 
•  Weight of secondary packaging (box) 720 g ± 5%

 PALLET 
•  Europallet (80 x 120cm):
•  Boxes per pallet: 4
•  Layers per pallet: 6
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europa

 PRODOTTO
• Codice articolo vendita a cartoni:
 lavato al naturale Kg 5+ SGLK5 / Kg 6+ SGLK6 / Kg 7+ SGLK7 

Sgambato lavato S.V.: SGL010
 Sgambato lavato S.V. trancio: 1/2 SGL011 - 1/4 SGL033
 Sgambato lavato scotennato S.V. : SGL013
 Sgambato lavato scotennato trancio 1/2 S.V. : SGL016
• Pezzatura 5,00+ Kg intero - 3,00 Kg trancio
• Temperatura Conservazione +2°c/+10°c 
• TMC: 360 gg naturale / 180 gg S.V. dal confezionamento
• Ingredienti: Carne di Suino, Sale, Aromi naturali,
 Conservanti (E250, E252)

 IMBALLO
• Imballo primario: cartone per naturale - cryovac per sottovuoto
• Pezzi x Cartone 2 intero - 4 tranci 1/2
• Cod. Ean Cartone 980 3370617 010
• Dimensione cartone (bxhxp) 58x39x14,5 cm 
• Peso Imballo secondario (cartone) 720 g ± 5% 

 PALLET 
• Europallet (80x120 cm):
• cartoni per strato 4
• strati per pallet 6

I SGAMBATO LAVATO

ENERGIA
GRASSI
DI CUI ACIDI GRASSI SATURI
CARBOIDRATI
DI CUI ZUCCHERI
PROTEINE
SALE

ENERGY
FAT
OF WHICH SATURATES
CARBOHYDRATE
OF WHICH SUGARS
PROTEIN
SALT

222,35 kcal / 929,42 kJ
12,91 g

5,19 g
< 0,25 g
< 0,25 g
26,29 g

6,33 g

DICHIARAZIONE NATRUZIONALE - VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g 

 WASHED EUROPEAN HAM
•  Retail pack item code:
 Washed boned hock, no VP 5kg+ SGLK5, 6kg+ SGLK6, 7kg+ SGLK7
 Washed boned hock, VP: SGL010
 Portion Washed boned hock, ½: SGL011, ¼:SGL033
 Washed, skinned & boned hock, VP: SGL013
 ½ Washed, skinned & boned hock: SGL016
•  Weight: 5.00+ Kg whole, 3.00+ Kg ½ portion
•  Conservation temperature +2°C/+10°C
•  Conservation time: From packing 360 days no VP, 180 days VP
•  Ingredients: Pork, Salt, Natural flavourings,
 Preservatives (E250, E252)

 PACKAGING
•  Primary packaging: cardboard for no VP, Cryovac for VP
•  Pieces per box: 2 whole or 4 ½ portions
•  EAN box code: 980 3370617 010 
•  Box size (w x h x l) 58 x 39 x 14.5 cm 
•  Weight of secondary packaging (box) 720 g ± 5% 

 PALLET 
•  Europallet (80 x 120cm):
•  Boxes per pallet: 4
•  Layers per pallet: 6
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nazionale

 PRODOTTO
• Codice articolo vendita a cartoni:
 Sgambato nazionale lavato al naturale: SGNL
 Sgambato nazionale lavato S.V.: SGNL010
 Sgambato nazionale lavato S.V. : 1/2 SGNL011 - 1/4 SGNL033 

Sgambato nazionale lavato scotennato S.V. : SGNL013
 Sgambato nazionale lavato scotennato trancio 1/2 S.V. : SGNL016
• Pezzatura 7,00+ Kg intero - 3,50 Kg trancio
• Temperatura Conservazione +2°c/+10°c 
• TMC: 360 gg naturale / 180 gg S.V. dal confezionamento
• Ingredienti: Carne di Suino nazionale, Sale, Aromi naturali,
 Conservanti (E250, E252)

 IMBALLO
• Imballo primario: cartone per naturale - cryovac per sottovuoto
• Pezzi x Cartone 2 intero - 4 tranci 1/2
• Cod. Ean Cartone 980 3370617 010
• Dimensione cartone (bxhxp) 58x39x14,5 cm 
• Peso Imballo secondario (cartone) 720 g ± 5% 

 PALLET 
• Europallet (80x120 cm):
• cartoni per strato 4
• strati per pallet 6

I SGAMBATO LAVATO

ENERGIA
GRASSI
DI CUI ACIDI GRASSI SATURI
CARBOIDRATI
DI CUI ZUCCHERI
PROTEINE
SALE

ENERGY
FAT
OF WHICH SATURATES
CARBOHYDRATE
OF WHICH SUGARS
PROTEIN
SALT

342,97 kcal / 1433,63 kJ
23,40 g

8,92 g
< 0,25 g
< 0,25 g
32,87 g

5,06 g

DICHIARAZIONE NATRUZIONALE - VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g 

 WASHED ITALIAN HAM
•  Retail pack item code:
 Washed boned Italian hock, no VP: SGNL
 Washed boned Italian hock, VP: SGNL010
 Portion Washed boned Italian hock, ½: SGNL011, ¼: SGNL033
 Washed, skinned & boned Italian hock, VP: SGNL013
 ½ Washed, skinned & boned Italian hock: SGNL016
•  Weight: 7.00+ Kg whole, 3.50+ Kg ½ portion
•  Conservation temperature +2°C/+10°C
•  Conservation time: From packing 360 days no VP, 180 days VP
•  Ingredients: Italian pork, Salt, Natural flavourings,
 Preservatives (E250, E252)

 PACKAGING
•  Primary packaging: cardboard for no VP, Cryovac for VP
•  Pieces per box: 2 whole or 4 ½ portions
•  EAN box code: 980 3370617 010 
•  Box size (w x h x l) 58 x 39 x 14.5 cm 
•  Weight of secondary packaging (box) 720 g ± 5% 

 PALLET 
•  Europallet (80 x 120cm):
•  Boxes per pallet: 4
•  Layers per pallet: 6
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europa

 PRODOTTO
• Codice articolo vendita a cartoni:
 Sgambato pulito fiore S.V.: SG012
 Sgambato pulito fiore trancio 1/2 S.V.: SG015
 Sgambato pulito fiore scotennato S.V.: SG014
 Sgambato pulito fiore scotennato 1/2 S.V.: SG017
• Pezzatura 5,00+ Kg intero - 2,80 Kg trancio
• Temperatura Conservazione +2°c/+10°c 
• TMC: 180 gg dal confezionamento
• Ingredienti: Carne di Suino, Sale, Aromi naturali,
 Conservanti (E250, E252)

 IMBALLO
• Imballo primario cryovac sottovuoto
• Pezzi x Cartone 2 intero - 4 tranci 1/2
• Cod. Ean Cartone 980 3370617 010
• Dimensione cartone (bxhxp) 58x39x14,5 cm 
• Peso Imballo secondario (cartone) 720 g ± 5% 

 PALLET 
• Europallet (80x120 cm):
• cartoni per strato 4
• strati per pallet 6

I SGAMBATO PULITO FIORE

ENERGIA
GRASSI
DI CUI ACIDI GRASSI SATURI
CARBOIDRATI
DI CUI ZUCCHERI
PROTEINE
SALE

ENERGY
FAT
OF WHICH SATURATES
CARBOHYDRATE
OF WHICH SUGARS
PROTEIN
SALT

222,35 kcal / 929,42 kJ
12,91 g

5,19 g
< 0,25 g
< 0,25 g
26,29 g

6,33 g

DICHIARAZIONE NATRUZIONALE - VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g 

 EUROPE HAM, COATING REMOVED
•  Retail pack item code:
 Pared & boned Italian hock, VP: SGN012
 ½ Pared & boned Italian hock: SGN015
 Pared, skinned & boned Italian hock, VP: SGNL014
 ½ Pared, skinned & boned Italian hock: SGNL017
•  Weight: 7.00+ Kg whole, 3.50 Kg ½ portion
•  Conservation temperature +2°C/+10°C
•  Conservation time: 180 days from packing
•  Ingredients: Italian pork, Salt, Natural flavourings,
 Preservatives (E250, E252)

 PACKAGING
•  Primary packaging: Cryovac vacuum-packaging
•  Pieces per box: 2 whole or 4 ½ portions
•  EAN box code: 980 3370617 010 
•  Box size (w x h x l) 58 x 39 x 14.5 cm 
•  Weight of secondary packaging (box) 720 g ± 5% 

 PALLET 
•  Europallet (80 x 120cm):
•  Boxes per pallet: 4
•  Layers per pallet: 6
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nazionale

 PRODOTTO
• Codice articolo vendita a cartoni:
 Sgambato pulito fiore nazionale S.V.: SGN012
 Sgambato pulito fiore nazionale trancio 1/2 S.V.: SGN015
 Sgambato pulito fiore nazionale scotennato S.V.: SGN014
 Sgambato pulito fiore nazionale scotennato 1/2 S.V.: SGN017
• Pezzatura 7,00+ Kg intero - 3,50 Kg trancio
• Temperatura Conservazione +2°c/+10°c 
• TMC: 180 gg dal confezionamento
• Ingredienti: Carne di Suino nazionale, Sale, Aromi naturali,
 Conservanti (E250, E252)

 IMBALLO
• Imballo primario cryovac sottovuoto
• Pezzi x Cartone 2 intero - 4 tranci 1/2
• Cod. Ean Cartone 980 3370617 010
• Dimensione cartone (bxhxp) 58x39x14,5 cm 
• Peso Imballo secondario (cartone) 720 g ± 5% 

 PALLET 
• Europallet (80x120 cm):
• cartoni per strato 4
• strati per pallet 6

I SGAMBATO PULITO FIORE

ENERGIA
GRASSI
DI CUI ACIDI GRASSI SATURI
CARBOIDRATI
DI CUI ZUCCHERI
PROTEINE
SALE

ENERGY
FAT
OF WHICH SATURATES
CARBOHYDRATE
OF WHICH SUGARS
PROTEIN
SALT

342,97 kcal / 1433,63 kJ
23,40 g

8,92 g
< 0,25 g
< 0,25 g
32,87 g

5,06 g

DICHIARAZIONE NATRUZIONALE - VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g 

 ITALIAN HAM, COATING REMOVED
•  Retail pack item code:
 Pared & boned Italian hock, VP: SGN012
 ½ Pared & boned Italian hock: SGN015
 Pared, skinned & boned Italian hock, VP: SGNL014
 ½ Pared, skinned & boned Italian hock: SGNL017
•  Weight: 7.00+ Kg whole, 3.50 Kg ½ portion
•  Conservation temperature +2°C/+10°C
•  Conservation time: 180 days from packing
•  Ingredients: Italian pork, Salt, Natural flavourings,
 Preservatives (E250, E252)

 PACKAGING
•  Primary packaging: Cryovac vacuum-packaging
•  Pieces per box: 2 whole or 4 ½ portions
•  EAN box code: 980 3370617 010 
•  Box size (w x h x l) 58 x 39 x 14.5 cm 
•  Weight of secondary packaging (box) 720 g ± 5% 

 PALLET 
•  Europallet (80 x 120cm):
•  Boxes per pallet: 4
•  Layers per pallet: 6
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 PRODOTTO
• Codice articolo vendita a cartoni:
 Guanciale di maiale al naturale: GUAD
 Guanciale di maiale al pepe nero: GUAPN
 Guanciale di maiale al peperoncino: GUAPP
 Guanciale di maiale al pepe rosa: GUAPR
 Guanciale di maiale al naturale S.V.: GUAD010
 Guanciale di maiale al pepe nero S.V.: GUAPN010
 Guanciale di maiale al peperoncino S.V.: GUAPP010
 Guanciale di maiale al pepe rosa S.V.: GUAPR010
 Guanciale di maiale al naturale trancio 1/2 S.V.: GUAD011
 Guanciale di maiale al pepe nero trancio 1/2 S.V.: GUAPN011
 Guanciale di maiale al peperoncino trancio 1/2 S.V.: GUAPP011
 Guanciale di maiale al pepe rosa trancio 1/2 S.V.: GUAPR011
• Pezzatura 1,50+ Kg intero - 0,70 Kg trancio
• Temperatura Conservazione +2°c/+10°c 
• TMC: 360 gg naturale / 180 gg S.V. dal confezionamento
• Ingredienti: Carne di Suino, Sale, Aromi naturali,
 Conservanti (E250, E252)

 IMBALLO
• Imballo primario: cartone per naturale - cryovac per sottovuoto
• Pezzi x Cartone 10/15 intero - 20/30 tranci 1/2
• Cod. Ean Cartone 980 3370617 003
• Dimensione cartone (bxhxp) 58x39x18,5 cm 
• Peso Imballo secondario (cartone) 900 g ± 5% 

 PALLET 
• Europallet (80x120 cm):
• cartoni per strato 4
• strati per pallet 6

I GUANCIALE DI MAIALE

ENERGIA
GRASSI
DI CUI ACIDI GRASSI SATURI
CARBOIDRATI
DI CUI ZUCCHERI
PROTEINE
SALE

ENERGY
FAT
OF WHICH SATURATES
CARBOHYDRATE
OF WHICH SUGARS
PROTEIN
SALT

625,68 kcal / 2615,34 kJ
63,00 g
25,20 g

0,52 g
< 0,25 g
14,15 g

3,23 g

DICHIARAZIONE NATRUZIONALE - VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g 

 PORK CHEEK
•  Retail pack item code:
 Uncoated guanciale: GUAD
 Black pepper-coated guanciale: GUAPN
 Chilli-coated guanciale: GUAPP
 Pink pepper-coated guanciale: GUAPR
 Uncoated guanciale, VP: GUAD010
 Black pepper-coated guanciale, VP: GUAPN010
 Chilli-coated guanciale, VP: GUAPP010
 Pink pepper-coated guanciale, VP: GUAPR010
 ½ uncoated guanciale, VP: GUAD011
 ½ Black pepper-coated guanciale, VP: GUAPN011
 ½ Chilli-coated guanciale, VP: GUAPP011
 ½ Pink pepper-coated guanciale, VP: GUAPR011
•  Weight: 1.50+ Kg whole, 0.70+ Kg ½ portion
•  Conservation temperature +2°C/+10°C
•  Conservation time: From packing 360 days no VP, 180 days VP
•  Ingredients: Pork, Salt, Natural flavourings,
 Preservatives (E250, E252)

 PACKAGING
•  Primary packaging: cardboard for no VP, Cryovac for VP
•  Pieces per box: 10–15 whole or 20–30 ½ portions
•  EAN box code: 980 3370617 003 
•  Box size (w x h x l) 58 x 39 x 18.5 cm 
•  Weight of secondary packaging (box) 900 g ± 5% 

 PALLET 
•  Europallet (80 x 120cm):
•  Boxes per pallet: 4
•  Layers per pallet: 6
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 PRODOTTO
• Codice articolo vendita a cartoni:
 Pancetta tesa dolce: PAND - S.V.: PAND010  - 1/2 S.V.: PAND011 
 Panc. tesa pepe nero: PANPN - S.V.: PANPN010  - 1/2 S.V.: PANPN011
 Panc. tesa peperoncino: PANPP - S.V.: PANPP010  - 1/2 S.V.: PANPP011
 Panc. tesa pepe rosa: PANPR - S.V.: PANPR010  - 1/2 S.V.: PANPR011
 Panc. tesa affumicata: PANAF - S.V.: PANAF010  - 1/2 S.V.: PANAF011
• Pezzatura 3,50+ Kg intero - 1,80 Kg trancio 1/2
• Temperatura Conservazione +2°c/+10°c 
• TMC: 360 gg naturale / 180 gg S.V. dal confezionamento
• Ingredienti: Carne di Suino, Sale, Aromi naturali,
 Conservanti (E250, E252)

 IMBALLO
• Imballo primario: cartone per naturale - cryovac per sottovuoto
• Pezzi x Cartone 6 intero - 12 tranci 1/2
• Cod. Ean Cartone 980 3370617 003
• Dimensione cartone (bxhxp) 58x39x18,5 cm 
• Peso Imballo secondario (cartone) 900 g ± 5% 

 PALLET 
• Europallet (80x120 cm):
• cartoni per strato 4
• strati per pallet 6

I PANCETTA TESA

ENERGIA
GRASSI
DI CUI ACIDI GRASSI SATURI
CARBOIDRATI
DI CUI ZUCCHERI
PROTEINE
SALE

ENERGY
FAT
OF WHICH SATURATES
CARBOHYDRATE
OF WHICH SUGARS
PROTEIN
SALT

248,69 kcal / 1039,52 kJ
13,45 g

5,07g
< 0,25 g
< 0,25 g
31,66 g

6,67 g

DICHIARAZIONE NATRUZIONALE - VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g 

 ITALIAN-STYLE BACON
•  Retail pack item code:
 Sweet pancetta, no VP: PAND, VP: PAND010, ½: PAND011
 Black pepper-coated, no VP: PANPN, VP: PANPN010, ½: PANPN011
 Chilli-coated, no VP: PANPP, VP: PANPP010, ½: PANPP011
 Pink pepper-coated, no VP: PANPR, VP: PANPR010, ½: PANPR011
 Smoked pancetta, no VP: PANAF, VP: PANAF010, ½: PANAF011
•  Weight: 3.50+ Kg whole, 1.80+ Kg ½ portion
•  Conservation temperature +2°C/+10°C
•  Conservation time: From packing 360 days no VP, 180 days VP
•  Ingredients: Pork, Salt, Natural flavourings,
 Preservatives (E250, E252)

 PACKAGING
•  Primary packaging: cardboard for no VP, Cryovac for VP
•  Pieces per box: 6 whole or 12 ½ portions
•  EAN box code: 980 3370617 003 
•  Box size (w x h x l) 58 x 39 x 18.5 cm 
•  Weight of secondary packaging (box) 900 g ± 5% 

 PALLET 
•  Europallet (80 x 120cm):
•  Boxes per pallet: 4
•  Layers per pallet: 6



Prosciuttificio Montevecchio
Via della Libertà, 67
40060 Loc. Savigno Valsamoggia (BO) - ITALY
Phone +39 051 6708245
Fax +39 051 6708866
info@prosciuttificiomontevecchio.it
www.pmontevecchio.com

 PRODOTTO
• Codice articolo vendita a cartoni:
 Culatello Europa con cotenna insugnato: CULM
 Culatello Europa pulito fiore S.V.: CULM012
 Culatello Europa pulito fiore trancio 1/2 S.V.: CULM015
• Pezzatura 4,00+ Kg intero - 2,00 Kg trancio
• Temperatura Conservazione +2°c/+10°c 
• TMC: 360 gg naturale / 180 gg S.V. dal confezionamento
• Ingredienti: Carne di Suino, Sale, Aromi naturali,
 Conservanti (E250, E252)

 IMBALLO
• Imballo primario: cartone per naturale - cryovac per sottovuoto
• Pezzi x Cartone 3 intero - 6 tranci 1/2
• Cod. Ean Cartone 980 3370617 010
• Dimensione cartone (bxhxp) 58x39x14,5 cm 
• Peso Imballo secondario (cartone) 720 g ± 5% 

 PALLET 
• Europallet (80x120 cm):
• cartoni per strato 4
• strati per pallet 6

I CULATELLO CON COTENNA

ENERGIA
GRASSI
DI CUI ACIDI GRASSI SATURI
CARBOIDRATI
DI CUI ZUCCHERI
PROTEINE
SALE

ENERGY
FAT
OF WHICH SATURATES
CARBOHYDRATE
OF WHICH SUGARS
PROTEIN
SALT

246,80 kcal / 1031,64 kJ
16,60 g

6,49 g
< 0,25 g
< 0,25 g
24,13 g

4,43 g

DICHIARAZIONE NATRUZIONALE - VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g 

europa

 CURED EUROPEAN LOIN
•  Retail pack item code:
 Coated skin-on European culatello: CULM 
 Pared European culatello, VP: CULM012
 ½ Pared European culatello, VP: CULM015
•  Weight: 4.00+ Kg whole, 2.00+ Kg ½ portion
•  Conservation temperature +2°C/+10°C
•  Conservation time: From packing 360 days no VP, 180 days VP
•  Ingredients: Pork, Salt, Natural flavourings,
 Preservatives (E250, E252)

 PACKAGING
•  Primary packaging: cardboard for no VP, Cryovac for VP
•  Pieces per box: 3 whole or 6 ½ portions
•  EAN box code: 980 3370617 010 
•  Box size (w x h x l) 58 x 39 x 14.5 cm 
•  Weight of secondary packaging (box) 720 g ± 5% 

 PALLET 
•  Europallet (80 x 120cm):
•  Boxes per pallet: 4
•  Layers per pallet: 6



Prosciuttificio Montevecchio
Via della Libertà, 67
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 PRODOTTO
• Codice articolo vendita a cartoni:
 Culatello nazionale con cotenna insugnato: CULN
 Culatello nazionale pulito fiore S.V.: CULN012
 Culatello nazionale pulito fiore trancio 1/2 S.V.: CULN015
• Pezzatura 5,00+ Kg intero - 2,50 Kg trancio
• Temperatura Conservazione +2°c/+10°c 
• TMC: 360 gg naturale / 180 gg S.V. dal confezionamento
• Ingredienti: Carne di Suino nazionale, Sale, Aromi naturali,
 Conservanti (E250, E252)

 IMBALLO
• Imballo primario: cartone per naturale - cryovac per sottovuoto
• Pezzi x Cartone 3 intero - 6 tranci 1/2
• Cod. Ean Cartone 980 3370617 010
• Dimensione cartone (bxhxp) 58x39x14,5 cm 
• Peso Imballo secondario (cartone) 720 g ± 5% 

 PALLET 
• Europallet (80x120 cm):
• cartoni per strato 4
• strati per pallet 6

I CULATELLO CON COTENNA

ENERGIA
GRASSI
DI CUI ACIDI GRASSI SATURI
CARBOIDRATI
DI CUI ZUCCHERI
PROTEINE
SALE

ENERGY
FAT
OF WHICH SATURATES
CARBOHYDRATE
OF WHICH SUGARS
PROTEIN
SALT

257,68 kcal / 1077,10 kJ
17,00 g

6,63 g
< 0,25 g
< 0,25 g
25,93 g

4,62 g

DICHIARAZIONE NATRUZIONALE - VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g 

nazionale

 CURED ITALIAN LOIN
•  Retail pack item code:
 Coated skin-on Italian culatello: CULN 
 Pared Italian culatello, VP: CULN012
 ½ Pared Italian culatello, VP: CULN015
•  Weight: 5.00+ Kg whole, 2.50+ Kg ½ portion
•  Conservation temperature +2°C/+10°C
•  Conservation time: From packing 360 days no VP, 180 days VP
•  Ingredients: Italian pork, Salt, Natural flavourings,
 Preservatives (E250, E252)

 PACKAGING
•  Primary packaging: cardboard for no VP, Cryovac for VP
•  Pieces per box: 3 whole or 6 ½ portions
•  EAN box code: 980 3370617 010 
•  Box size (w x h x l) 58 x 39 x 14.5 cm 
•  Weight of secondary packaging (box) 720 g ± 5% 

 PALLET 
•  Europallet (80 x 120cm):
•  Boxes per pallet: 4
•  Layers per pallet: 6



Prosciuttificio Montevecchio
Via della Libertà, 67
40060 Loc. Savigno Valsamoggia (BO) - ITALY
Phone +39 051 6708245
Fax +39 051 6708866
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 PRODOTTO
• Codice articolo vendita a cartoni:
 Spalla Europa stagionata insugnata: SPAMD
 Spalla Europa stagionata insugnata al pepe nero: SPAMPN
 Spalla Europa stagionata insugnata al peperoncino: SPAMPP
• Pezzatura 3,50+ Kg
• Temperatura Conservazione +2°c/+10°c 
• TMC: 360 gg
• Ingredienti: Carne di Suino, Sale, Aromi naturali,
 Conservanti (E250, E252)

 IMBALLO
• Imballo primario cartone
• Pezzi x Cartone 4
• Cod. Ean Cartone 980 3370617 010
• Dimensione cartone (bxhxp) 58x39x14,5 cm 
• Peso Imballo secondario (cartone) 720 g ± 5% 

 PALLET 
• Europallet (80x120 cm):
• cartoni per strato 4
• strati per pallet 6

I SPALLA EUROPA

ENERGIA
GRASSI
DI CUI ACIDI GRASSI SATURI
CARBOIDRATI
DI CUI ZUCCHERI
PROTEINE
SALE

ENERGY
FAT
OF WHICH SATURATES
CARBOHYDRATE
OF WHICH SUGARS
PROTEIN
SALT

363,66 kcal / 1520,10 kJ
22,78 g

8,74 g
< 0,25 g
< 0,25 g
39,41 g

7,22 g

DICHIARAZIONE NATRUZIONALE - VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g 

 EUROPEAN PORK SHOULDER
•  Retail pack item code:
 Coated cured European shoulder: SPAMD 
 Black pepper-coated cured European shoulder: SPAMPN 
 Chilli-coated cured European shoulder: SPAMPP 
•  Weight: 3.50+ Kg 
•  Conservation temperature +2°C/+10°C
•  Conservation time: 360 days 
•  Ingredients: Pork, Salt, Natural flavourings,
 Preservatives (E250, E252)

 PACKAGING
•  Primary packaging: cardboard 
•  Pieces per box: 4
•  EAN box code: 980 3370617 010 
•  Box size (w x h x l) 58 x 39 x 14.5 cm 
•  Weight of secondary packaging (box) 720 g ± 5% 

 PALLET 
•  Europallet (80 x 120cm):
•  Boxes per pallet: 4
•  Layers per pallet: 6



Prosciuttificio Montevecchio
Via della Libertà, 67
40060 Loc. Savigno Valsamoggia (BO) - ITALY
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www.pmontevecchio.com

nazionale

 PRODOTTO
• Codice articolo vendita a cartoni:
 Polpa di Spalla nazionale S/O stagionata: SPAND
 Polpa di Spalla nazionale S/O stagionata al pepe nero: SPANPN
 Polpa di Spalla nazionale S/O stagionata al peperoncino: SPANPP
• Pezzatura 4,00+ Kg
• Temperatura Conservazione +2°c/+10°c 
• TMC: 360 gg
• Ingredienti: Carne di Suino nazionale, Sale, Aromi naturali,
 Conservanti (E250, E252)

 IMBALLO
• Imballo primario cartone
• Pezzi x Cartone 5/7
• Cod. Ean Cartone 980 3370617 003
• Dimensione cartone (bxhxp) 58x39x18,5 cm 
• Peso Imballo secondario (cartone) 900 g ± 5% 

 PALLET 
• Europallet (80x120 cm):
• cartoni per strato 4
• strati per pallet 6

I POLPA DI SPALLA

 FORMED PORK SHOULDER
•  Retail pack item code:
 Cured & formed Italian shoulder: SPAND 
 Black pepper-cured & formed Italian shoulder: SPANDPN 
 Chilli-cured & formed Italian shoulder: SPANDPP 
•  Weight: 4.00+ Kg 
•  Conservation temperature +2°C/+10°C
•  Conservation time: 360 days 
•  Ingredients: Italian pork, Salt, Natural flavourings,
 Preservatives (E250, E252)

 PACKAGING
•  Primary packaging: cardboard 
•  Pieces per box: 5/7
•  EAN box code: 980 3370617 003 
•  Box size (w x h x l) 58 x 39 x 18.5 cm 
•  Weight of secondary packaging (box) 900 g ± 5% 

 PALLET 
•  Europallet (80 x 120cm):
•  Boxes per pallet: 4
•  Layers per pallet: 6



Prosciuttificio Montevecchio
Via della Libertà, 67
40060 Loc. Savigno Valsamoggia (BO) - ITALY
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 PRODOTTO
• Codice articolo vendita a cartoni:
 Filone di suino stagionato al naturale: FIL
 Filone di suino stagionato S.V.: FIL010
 Filone di suino stagionato trancio 1/2 S.V.: FIL011
• Pezzatura 3,00 Kg intero - 1,50 Kg trancio 1/2 
• Temperatura Conservazione +2°c/+10°c 
• TMC: 360 gg naturale / 180 gg S.V. dal confezionamento
• Ingredienti: Carne di Suino, Sale, Aromi naturali,
 Conservanti (E250, E252)

 IMBALLO
• Imballo primario: cartone per naturale - cryovac per sottovuoto
• Pezzi x Cartone 8 intero - 16 tranci 1/2
• Cod. Ean Cartone 980 3370617 005
• Dimensione cartone (bxhxp) 75x39x21 cm 
• Peso Imballo secondario (cartone) 1.070 g ± 5% 

 PALLET 
• Europallet (80x120 cm):
• cartoni per strato 3
• strati per pallet 5

I FILONE STAGIONATO

ENERGIA
GRASSI
DI CUI ACIDI GRASSI SATURI
CARBOIDRATI
DI CUI ZUCCHERI
PROTEINE
SALE

ENERGY
FAT
OF WHICH SATURATES
CARBOHYDRATE
OF WHICH SUGARS
PROTEIN
SALT

199,03 kcal / 831,95 kJ
7,47 g
2,87 g

< 0,25 g
< 0,25 g
32,70 g

3,48 g

DICHIARAZIONE NATRUZIONALE - VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g 

 CURED PORK SIRLOIN
•  Retail pack item code:
 Cured pork sirloin, no VP: FIL 
 Cured pork sirloin, VP: FIL010
 ½ Cured pork sirloin VP: FIL011
•  Weight: 3.00+ Kg whole, 1.50+ Kg ½ portion
•  Conservation temperature +2°C/+10°C
•  Conservation time: From packing 360 days no VP, 180 days VP
•  Ingredients: Pork, Salt, Natural flavourings,
 Preservatives (E250, E252)

 PACKAGING
•  Primary packaging: cardboard for no VP, Cryovac for VP
•  Pieces per box: 8 whole or 16 ½ portions
•  EAN box code: 980 3370617 005 
•  Box size (w x h x l) 75 x 39 x 21 cm 
•  Weight of secondary packaging (box) 1070 g ± 5% 

 PALLET 
•  Europallet (80 x 120cm):
•  Boxes per pallet: 3
•  Layers per pallet: 5
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I LONZARDO

 PRODOTTO
• Codice articolo vendita a cartoni:
 Stag. dolce: LONZD - S.V. LONZ010 - 1/2 S.V. LONZ011
 Stag. al pepe nero: LONZPN - S.V. LONZPN010 - 1/2 S.V. LONZPN011
 Stag. al peperoncino: LONZPP - S.V. LONZPP010 - 1/2 S.V. 

LONZPP011 
 Stag. al pepe rosa: LONZPR - S.V. LONZPR010 - 1/2 S.V. LONZPR011
 Stag. affumic.: LONZAFF - S.V. LONZAFF010 - 1/2 S.V. LONZAFF011
• Pezzatura 5,00+ Kg intero - 2,50+ Kg trancio 1/2 
• Temperatura Conservazione +2°c/+10°c 
• TMC: 360 gg naturale / 180 gg S.V. dal confezionamento
• Ingredienti: Carne di Suino, Sale, Aromi naturali,
 Conservanti (E250, E252)

 IMBALLO
• Imballo primario: cartone per naturale - cryovac per sottovuoto
• Pezzi x Cartone 6
• Cod. Ean Cartone tranci 1/2 s.v. 980 3370617 010
• Dimensione cartone (bxhxp) 58x39x14,5 cm 
• Peso Imballo secondario (cartone) 720 g ± 5%
• Cod. Ean Cartone interi  980 3370617 005
• Dimensione cartone (bxhxp) 75x39x21 cm 
• Peso Imballo secondario (cartone) 1.070 g ± 5%
 PALLET 
• Europallet (80x120 cm):
• cartoni per strato 4 tranci s.v. / 3 interi
• strati per pallet 6 tranci s.v. / 6 interi

ENERGIA
GRASSI
DI CUI ACIDI GRASSI SATURI
CARBOIDRATI
DI CUI ZUCCHERI
PROTEINE
SALE

ENERGY
FAT
OF WHICH SATURATES
CARBOHYDRATE
OF WHICH SUGARS
PROTEIN
SALT

550,78 kcal / 2302,25 kJ
53,20 g
20,81 g

< 0,25 g
< 0,25 g
17,75 g

1,90 g

DICHIARAZIONE NATRUZIONALE - VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g 

 LONZARDO - LOIN & BACKFAT
•  Retail pack item code:
 Sweet cured lonzardo, no VP: LONZD, VP: LONZ010, ½: LONZ011
 Black pepper, no VP: LONZPN, VP: LONZPN010, ½: LONZPN011
 Chilli, no VP: LONZPP, VP: LONZPP010, ½: LONZPP011
 Pink pepper, no VP: LONZPR, VP: LONZPR010, ½: LONZPR011
 Smoked, no VP: LONZAFF, VP: LONZAFF010, ½: LONZAFF011
•  Weight: 5.00+ Kg whole, 2.50+ Kg ½ portion
•  Conservation temperature +2°C/+10°C
•  Conservation time: From packing 360 days no VP, 180 days VP
•  Ingredients: Pork, Salt, Natural flavourings,
 Preservatives (E250, E252)

 PACKAGING
•  Primary packaging: cardboard for no VP, Cryovac for VP
•  Pieces per box: 6 
•  EAN box code for ½ portions: 980 3370617 010 
•  Box size (w x h x l) 58 x 39 x 14.5 cm 
•  Weight of secondary packaging (box) 720 g ± 5% 
•  EAN box code for whole pieces: 980 3370617 005 
•  Box size (w x h x l) 75 x 39 x 21 cm 
•  Weight of secondary packaging (box) 1070 g ± 5% 

 PALLET 
•  Europallet (80 x 120cm):
•  Boxes per pallet: 4 VP ½ portions / 3 wholes
•  Layers per pallet: 6 VP ½ portions / 6 wholes



Prosciuttificio Montevecchio
Via della Libertà, 67
40060 Loc. Savigno Valsamoggia (BO) - ITALY
Phone +39 051 6708245
Fax +39 051 6708866
info@prosciuttificiomontevecchio.it
www.pmontevecchio.com

europa

 PRODOTTO
• Codice articolo vendita a cartoni:
 Prosc. Collina Europa con osso: 5 kg COLDK5 - 6 kg COLDK6
 Prosc. Collina Eu  c/osso al pepe nero: 5 kg COLPNK5 - 6 kg COLPNK6
 Prosc. Collina Eu  c/osso al peperonc.: 5 kg COLPPK5 - 6 kg COLPPK6
 Prosc. Collina Eu disoss. press. lavato S.V.: COL022 - 1/2 COL023
 Prosc. Collina Eu disoss. addobbo lavato S.V.: COL020  - 1/2 COL021
 Prosc. Collina Eu disoss. press. pulito fiore S.V.: COL028  - 1/2 COL029
 Prosc. Coll. Eu disoss. addobbo pulito fiore S.V.: COL026  - 1/2 COL027
• Pezzatura 6,00 Kg con osso - 5,00 Kg disossato
• Temperatura Conservazione +2°c/+10°c 
• TMC: 360 gg naturale / 180 gg S.V. dal confezionamento
• Ingredienti: Carne di Suino, Sale, Aromi naturali,
 Conservanti (E250, E252)

 IMBALLO
• Imballo primario: cartone per naturale - cryovac per sottovuoto
• Pezzi x Cartone 2
• Cod. Ean Cartone 980 3370617 010
• Dimensione cartone (bxhxp) 58x39x14,5 cm 
• Peso Imballo secondario (cartone) 720 g ± 5% 

 PALLET 
• Europallet (80x120 cm):
• cartoni per strato 4
• strati per pallet 6

I PROSCIUTTO COLLINA

ENERGIA
GRASSI
DI CUI ACIDI GRASSI SATURI
CARBOIDRATI
DI CUI ZUCCHERI
PROTEINE
SALE

ENERGY
FAT
OF WHICH SATURATES
CARBOHYDRATE
OF WHICH SUGARS
PROTEIN
SALT

232,14 kcal / 970,345 kJ
11,14 g

4,27 g
< 0,25 g
< 0,25 g
32,47 g

5,32 g

DICHIARAZIONE NATRUZIONALE - VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g 

 EUROPEAN PROSCIUTTO COLLINA
•  Retail pack item code:
 Prosciutto Collina on the bone: 5kg COLDK5, 6kg COLDK6
 Black pepper-coated on the bone: 5kg COLPNK5, 6kg COLPNK6
 Chilli-coated on the bone: 5kg COLPPK5, 6kg COLPPK6
 Boned, pressed & washed, VP: COL022, ½ COL023
 Boned, washed & tied, VP: COL020, ½ COL021
 Boned, pared, pressed & washed, VP: COL028, ½ COL029
 Boned, pared, washed & tied, VP: COL026, ½ COL027
• Weight: 6.00+ Kg on the bone, 5.00+ Kg boned
•  Conservation temperature +2°C/+10°C
•  Conservation time: From packing 360 days no VP, 180 days VP
•  Ingredients: Pork, Salt, Natural flavourings,
 Preservatives (E250, E252)

 PACKAGING
•  Primary packaging: cardboard for no VP, Cryovac for VP
•  Pieces per box: 2 
•  EAN box code: 980 3370617 010 
•  Box size (w x h x l) 58 x 39 x 14.5 cm 
•  Weight of secondary packaging (box) 720 g ± 5% 

 PALLET 
•  Europallet (80 x 120cm):
•  Boxes per pallet: 4
•  Layers per pallet: 6
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europa

 PRODOTTO
• Codice articolo vendita a cartoni:
  Riserva Europa con osso: 6 kg RISDK6 - 7 kg RISDK7 - 8 kg RISDK8
 Ris. Eu c/o al pepe nero: 6 kg RISPNK6 - 7 kg RISPNK7 - 8 kg RISPNK8
 Ris. Eu c/o al peperoncino: 6 kg RISPPK6 - 7 kg RISPPK7 - 8 kg RISPPK8
 Riserva Europa disoss. pressato lavato S.V.: RIS022 - 1/2 RIS023
 Riserva Europa disoss. addobbo lavato S.V.: RIS020 - 1/2 RIS021
 Riserva Europa disoss. pressato pulito fiore S.V.: RIS028 - 1/2 RIS029
 Riserva Europa disoss. addobbo pulito fiore S.V.: RIS026 - 1/2 RIS027
• Pezzatura 6/7/8,00 Kg con osso - 6,00+ Kg disossato
• Temperatura Conservazione +2°c/+10°c 
• TMC: 360 gg naturale / 180 gg S.V. dal confezionamento
• Ingredienti: Carne di Suino, Sale, Aromi naturali,
 Conservanti (E250, E252)

 IMBALLO
• Imballo primario: cartone per naturale - cryovac per sottovuoto
• Pezzi x Cartone 2
• Cod. Ean Cartone 980 3370617 010
• Dimensione cartone (bxhxp) 58x39x14,5 cm 
• Peso Imballo secondario (cartone) 720 g ± 5% 

 PALLET 
• Europallet (80x120 cm):
• cartoni per strato 4
• strati per pallet 6

I PROSCIUTTO RISERVA

ENERGIA
GRASSI
DI CUI ACIDI GRASSI SATURI
CARBOIDRATI
DI CUI ZUCCHERI
PROTEINE
SALE

ENERGY
FAT
OF WHICH SATURATES
CARBOHYDRATE
OF WHICH SUGARS
PROTEIN
SALT

232,14 kcal / 970,345 kJ
11,14 g

4,27 g
< 0,25 g
< 0,25 g
32,47 g

5,32 g

DICHIARAZIONE NATRUZIONALE - VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g 

  RESERVE EUROPEAN PROSCIUTTO
•  Retail pack item code:
 Reserve ham on the bone: 6kg RISDK6, 7kg RISDK7, 8kg RISDK8
 Black pepper on the bone: 6kg RISPNK6, 7kg RISPNK7, 8kg RISPNK8
 Chilli on the bone: 6kg RISPPK6, 7kg RISPPK7, 8kg RISPPK8
 Boned, pressed & washed, VP: RIS022, ½ RIS023
 Boned, washed & tied, VP: RIS020, ½ RIS021
 Boned, pared, pressed & washed, VP: RIS028, ½ RIS029
 Boned, pared, washed & tied, VP: RIS026, ½ RIS027
•  Weight: 6/7/8.00+ Kg on the bone, 6.00+ Kg boned
•  Conservation temperature +2°C/+10°C
•  Conservation time: From packing 360 days no VP, 180 days VP
•  Ingredients: Pork, Salt, Natural flavourings,
 Preservatives (E250, E252)

 PACKAGING
•  Primary packaging: cardboard for no VP, Cryovac for VP
•  Pieces per box: 2 
•  EAN box code: 980 3370617 010 
•  Box size (w x h x l) 58 x 39 x 14.5 cm 
•  Weight of secondary packaging (box) 720 g ± 5% 

 PALLET 
•  Europallet (80 x 120cm):
•  Boxes per pallet: 4
•  Layers per pallet: 6
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nazionale

 PRODOTTO
• Codice articolo vendita a cartoni:
 Prosciutto Nostrano nazionale con osso: NOSD
 Prosciutto Nostrano nazionale con osso al pepe nero: NOSPN
 Prosciutto Nostrano nazionale con osso peperoncino: NOSPP
 Prosciutto Nostrano naz. disossato pressato lavato S.V.: NOS022
 Prosciutto Nostrano naz. disossato pressato lavato 1/2 S.V.: NOS023
 Prosciutto Nostrano naz. disossato addobbo lavato S.V.: NOS020
 Prosciutto Nostrano naz. disossato addobbo lavato 1/2 S.V.: NOS021
 Prosc. Nostrano naz. disossato pressato pulito fiore S.V.: NOS028
 Prosc. Nostrano naz. disossato pressato pulito fiore 1/2 S.V.: NOS029
 Prosc. Nostrano naz. disossato addobbo pulito fiore S.V.: NOS026
 Prosc. Nostrano naz. disossato addobbo pulito fiore 1/2 S.V.: NOS027
• Pezzatura 9,00+ Kg con osso - 7,00+ Kg disossato
• Temperatura Conservazione +2°c/+10°c 
• TMC: 360 gg naturale / 180 gg S.V. dal confezionamento
• Ingredienti: Carne di Suino nazionale, Sale, Aromi naturali,
 Conservanti (E250, E252)

 IMBALLO
• Imballo primario: cartone per naturale - cryovac per sottovuoto
• Pezzi x Cartone 2
• Cod. Ean Cartone 980 3370617 003
• Dimensione cartone (bxhxp) 58x39x18,5 cm 
• Peso Imballo secondario (cartone) 900 g ± 5% 

 PALLET 
• Europallet (80x120 cm):
• cartoni per strato 4
• strati per pallet 6

I PROSCIUTTO NOSTRANO

ENERGIA
GRASSI
DI CUI ACIDI GRASSI SATURI
CARBOIDRATI
DI CUI ZUCCHERI
PROTEINE
SALE

ENERGY
FAT
OF WHICH SATURATES
CARBOHYDRATE
OF WHICH SUGARS
PROTEIN
SALT

269,00 kcal / 1122,00 kJ
18,10 g

6,00 g
< 0,25 g
< 0,25 g
26,30 g

5,20 g

DICHIARAZIONE NATRUZIONALE - VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g 

  LOCALLY REARED ITALIAN PROSCIUTTO
•  Retail pack item code:
 Italian ham on the bone: NOSD
 Black pepper-coated Italian ham on the bone: NOSPN
 Chilli-coated Italian ham on the bone NOSPP
 Boned, pressed & washed Italian ham, VP: NOS022
 ½ Boned, pressed & washed Italian ham, VP: NOS023
 Boned, washed & tied Italian ham, VP: NOS020
 ½ Boned, washed & tied Italian ham, VP: NOS021
 Boned, pared, pressed & washed Italian ham, VP: NOS028
 ½ Boned, pared, pressed & washed Italian ham, VP: NOS029
 Boned, pared, washed & tied Italian ham, VP: NOS026
 ½ Boned, pared, washed & tied Italian ham, VP: NOS027
•  Weight: 9.00+ Kg on the bone, 7.00+ Kg boned
•  Conservation temperature +2°C/+10°C
•  Conservation time: From packing 360 days no VP, 180 days VP
•  Ingredients: Italian pork, Salt, Natural flavourings,
 Preservatives (E250, E252)

 PACKAGING
•  Primary packaging: cardboard for no VP, Cryovac for VP
•  Pieces per box: 2 
•  EAN box code: 980 3370617 003 
•  Box size (w x h x l) 58 x 39 x 18.5 cm 
•  Weight of secondary packaging (box) 900 g ± 5% 
 PALLET 
•  Europallet (80 x 120cm):
•  Boxes per pallet: 4
•  Layers per pallet: 6



Prosciuttificio Montevecchio
Via della Libertà, 67
40060 Loc. Savigno Valsamoggia (BO) - ITALY
Phone +39 051 6708245
Fax +39 051 6708866
info@prosciuttificiomontevecchio.it
www.pmontevecchio.com

 PRODOTTO
• Codice articolo vendita a cartoni:
 Fiocco insugnato: FIOCD
 Fiocco insugnato al pepe nero: FIOCPN
 Fiocco insugnato al peperoncino: FIOCPP
 Fiocco insugnato al pepe rosa: FIOCPR
 Fiocco insugnato affumicato: FIOCAFF
 Fiocco lavato S.V.: FIOC010 - 1/2 FIOC011
• Pezzatura 1,00+ Kg
• Temperatura Conservazione +2°c/+10°c 
• TMC: 360 gg
• Ingredienti: Carne di Suino, Sale, Aromi naturali,
 Conservanti (E250, E252)

 IMBALLO
• Imballo primario: cartone per naturale - cryovac per sottovuoto
• Pezzi x Cartone 8
• Cod. Ean Cartone 980 3370617 010
• Dimensione cartone (bxhxp) 58x39x14,5 cm 
• Peso Imballo secondario (cartone) 720 g ± 5% 

 PALLET 
• Europallet (80x120 cm):
• cartoni per strato 4
• strati per pallet 6

I FIOCCO

ENERGIA
GRASSI
DI CUI ACIDI GRASSI SATURI
CARBOIDRATI
DI CUI ZUCCHERI
PROTEINE
SALE

ENERGY
FAT
OF WHICH SATURATES
CARBOHYDRATE
OF WHICH SUGARS
PROTEIN
SALT

208,50 kcal / 871,55 kJ
11,20 g

4,39 g
< 0,25 g
< 0,25 g
26,68 g

3,84 g

DICHIARAZIONE NATRUZIONALE - VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g 

 CURED PORK BRISKET
•  Retail pack item code:
 Coated cured pork brisket: FIOCD
 Black pepper-coated cured pork brisket: FIOCPN
 Chilli-coated pork cured brisket: FIOCPP
 Pink pepper-coated cured pork brisket: FIOCPR
 Smoked pork cured brisket: FIOCAFF
 Washed pork cured brisket, VP: FIOC010, ½: FIOC011
•  Weight: 1.00+ Kg 
•  Conservation temperature +2°C/+10°C
•  Conservation time: From packing 360 days 
•  Ingredients: Pork, Salt, Natural flavourings,
 Preservatives (E250, E252)

 PACKAGING
•  Primary packaging: cardboard for no VP, Cryovac for VP
•  Pieces per box: 8 
•  EAN box code: 980 3370617 010 
•  Box size (w x h x l) 58 x 39 x 14.5 cm 
•  Weight of secondary packaging (box) 720 g ± 5%

 PALLET 
•  Europallet (80 x 120cm):
•  Boxes per pallet: 4
•  Layers per pallet: 6



Prosciuttificio Montevecchio
Via della Libertà, 67
40060 Loc. Savigno Valsamoggia (BO) - ITALY
Phone +39 051 6708245
Fax +39 051 6708866
info@prosciuttificiomontevecchio.it
www.pmontevecchio.com

D.O.P.

 PRODOTTO
• Codice articolo vendita a cartoni:
 Prosciutto di Parma con osso: PAR
 Prosciutto di Parma disossato pressato lavato S.V.: PAR022
 Prosciutto di Parma disossato pressato lavato 1/2 S.V.: PAR023
 Prosciutto di Parma disossato addobbo lavato S.V.: PAR020
 Prosciutto di Parma disossato addobbo lavato 1/2 S.V.: PAR021
 Prosciutto di Parma disossato pressato pulito fiore S.V.: PAR028
 Prosciutto di Parma disossato pressato pulito fiore 1/2 S.V.: PAR029
 Prosciutto di Parma disossato addobbo pulito fiore S.V.: PAR026
 Prosciutto di Parma disossato addobbo pulito fiore 1/2 S.V.: PAR027
• Pezzatura 10,00+ Kg con osso - 7,50+ Kg disossato
• Temperatura Conservazione +2°c/+10°c 
• TMC: 360 gg naturale / 180 gg S.V. dal confezionamento
• Ingredienti: Carne di Suino nazionale, Sale, Aromi naturali,
 Conservanti (E250, E252)

 IMBALLO
• Imballo primario: cartone per naturale - cryovac per sottovuoto
• Pezzi x Cartone 2
• Cod. Ean Cartone 980 3370617 003
• Dimensione cartone (bxhxp) 58x39x18,5 cm 
• Peso Imballo secondario (cartone) 900 g ± 5% 

 PALLET 
• Europallet (80x120 cm):
• cartoni per strato 4
• strati per pallet 6

I PROSCIUTTO DI PARMA

ENERGIA
GRASSI
DI CUI ACIDI GRASSI SATURI
CARBOIDRATI
DI CUI ZUCCHERI
PROTEINE
SALE

ENERGY
FAT
OF WHICH SATURATES
CARBOHYDRATE
OF WHICH SUGARS
PROTEIN
SALT

269,00 kcal / 1127,00 kJ
18,30 g

6,10 g
< 0,25 g
< 0,25 g
25,90 g

4,40 g

DICHIARAZIONE NATRUZIONALE - VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g 

 P.D.O. PARMA HAM
•  Retail pack item code:
 Parma ham on the bone: PAR
 Boned, pressed & washed Parma ham, VP: PAR022
 ½ Boned, pressed & washed Parma ham, VP: PAR023
 Boned, washed & tied Parma ham, VP: PAR020
 ½ Boned, washed & tied Parma ham, VP: PAR021
 Boned, pared, pressed & washed Parma ham, VP: PAR028
 ½ Boned, pared, pressed & washed Parma ham, VP: PAR029
 Boned, pared, washed & tied Parma ham, VP: PAR026
 ½ Boned, pared, washed & tied Parma ham, VP: PAR027
•  Weight: 10.00+ Kg on the bone, 7.50+ Kg boned
•  Conservation temperature +2°C/+10°C
•  Conservation time: From packing 360 days no VP, 180 days VP
•  Ingredients: Italian pork, Salt, Natural flavourings,
 Preservatives (E250, E252)

 PACKAGING
•  Primary packaging: cardboard for no VP, Cryovac for VP
•  Pieces per box: 2 
•  EAN box code: 980 3370617 003 
•  Box size (w x h x l) 58 x 39 x 18.5 cm 
•  Weight of secondary packaging (box) 900 g ± 5%

 PALLET 
•  Europallet (80 x 120cm):
• Boxes per pallet: 4
•  Layers per pallet: 6



Prosciuttificio Montevecchio
Via della Libertà, 67
40060 Loc. Savigno Valsamoggia (BO) - ITALY
Phone +39 051 6708245
Fax +39 051 6708866
info@prosciuttificiomontevecchio.it
www.pmontevecchio.com

D.O.P.

 PRODOTTO
• Codice articolo vendita a cartoni:
 Prosciutto di S. Daniele con osso: SDAN
 Prosciutto di S. Daniele disoss. pressato lavato S.V.: SDAN022
 Prosc. di S. Daniele disoss. pressato lavato 1/2 S.V.: SDAN023
 Prosciutto di S. Daniele disoss. addobbo lavato S.V.: SDAN020
 Prosc. di S. Daniele disoss. addobbo lavato 1/2 S.V.: SDAN021
 Prosciutto di S. Daniele disoss. pressato pulito fiore S.V.: SDAN028
 Prosc. di S. Daniele disoss. pressato pulito fiore 1/2 S.V.: SDAN029
 Prosciutto di S. Daniele disoss. addobbo pulito fiore S.V.: SDAN026
 Prosc. di S. Daniele disoss. addobbo pulito fiore 1/2 S.V.: SDAN027
• Pezzatura 10,00+ Kg con osso - 7,50+ Kg disossato
• Temperatura Conservazione +2°c/+10°c 
• TMC: 360 gg naturale / 180 gg S.V. dal confezionamento
• Ingredienti: Carne di Suino nazionale, Sale, Aromi naturali,
 Conservanti (E250, E252)
 IMBALLO PER DISOSSATI S.V.
• Imballo primario: cartone per naturale - cryovac per sottovuoto
• Pezzi x Cartone 2
• Cod. Ean Cartone disossati s.v. 980 3370617 010
• Dimensione cartone (bxhxp) 58x39x14,5 cm 
• Peso Imballo secondario (cartone) 720 g ± 5%
• Cod. Ean Cartone stagionati con osso  980 3370617 005
• Dimensione cartone (bxhxp) 75x39x21 cm 
• Peso Imballo secondario (cartone) 1.070 g ± 5%
 PALLET 
• Europallet (80x120 cm):
• cartoni per strato 4 disossati s.v. / 3 stagionati con osso
• strati per pallet 6 disossati s.v. / 6 stagionati con osso

I PROSCIUTTO
DI SAN DANIELE

ENERGIA
GRASSI
DI CUI ACIDI GRASSI SATURI
CARBOIDRATI
DI CUI ZUCCHERI
PROTEINE
SALE

ENERGY
FAT
OF WHICH SATURATES
CARBOHYDRATE
OF WHICH SUGARS
PROTEIN
SALT

272,00 kcal / 1136,00 kJ
18,60 g

6,60 g
< 0,25 g
< 0,25 g
25,80 g

4,50 g

DICHIARAZIONE NATRUZIONALE - VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g 

 P.D.O. SAN DANIELE PROSCIUTTO
•  Retail pack item code:
 San Daniele ham on the bone: SDAN
 Boned, pressed & washed San Daniele ham, VP: SDAN022
 ½ Boned, pressed & washed San Daniele ham, VP: SDAN023
 Boned, washed & tied San Daniele ham, VP: SDAN020
 ½ Boned, washed & tied San Daniele ham, VP: SDAN021
 Boned, pared, pressed & washed San Daniele ham, VP: SDAN028
 ½ Boned, pared, pressed & washed San Daniele ham, VP: SDAN029
 Boned, pared, washed & tied San Daniele ham, VP: SDAN026
 ½ Boned, pared, washed & tied San Daniele ham, VP: SDAN027
•  Weight: 10.00+ Kg on the bone, 7.50+ Kg boned
•  Conservation temperature +2°C/+10°C
•  Conservation time: From packing 360 days no VP, 180 days VP
• Ingredients: Italian pork, Salt, Natural flavourings,
 Preservatives (E250, E252)
 PACKAGING PER DISOSSATI S.V.
•  Primary packaging: cardboard for no VP, Cryovac for VP
•  Pieces per box: 2
•  EAN box code for boned: 980 3370617 010 
•  Box size (w x h x l) 58 x 39 x 14.5 cm 
•  Weight of secondary packaging (box) 720 g ± 5% 
•  EAN box code for cured on the bone: 980 3370617 005 
•  Box size (w x h x l) 75 x 39 x 21 cm 
•  Weight of secondary packaging (box) 1070 g ± 5%
 PALLET 
•  Europallet (80 x 120cm):
•  Boxes per pallet: 4 boned VP, 6 cured on bone
•  Layers per pallet: 6 boned VP, 6 cured on bone


